ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

- robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
- asynchroniczny silnik

- w standardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej 1
- petna oferta tarcz na str. 415-416

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R211 XL

- polecany dla matej gastronomii i punktéw gastronomicznych z jedzeniem na wynos

- pojemnik cuttra i szatkownica wykonane z wytrzymatego tworzywa |

- do szatkownicy pasuje kompletna gama tarcz do krojenia warzyw i owocéw " S -’

- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm,
tarte ziemniaki/parmezan

- wstandardzie néz gtadki ze stali nierdzewnej

llos¢ porgji:
od 10 do 30 porgji

w D H \ N P U
Nr kat. Produkt mm mm mm lity obr/min kW \

712212 R211 XL 220 360 450 2,9 1500 0,55 230
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - . - _ R

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R402

- polecany do restauracji, garmazerii, stotdwek i punktow gastronomicznych
- pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej
- szatkownica wykonana z wytrzymatego tworzywa
- metalowa podstawa silnika zapewnia wieksza wytrzymatos¢
- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie
- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry 2 mm, widrki 1,5 mm, stupki 2x6mm,
tarte ziemniaki/parmezan
- wstandardzie néz gtadki ze stali nierdzewnej

llo$¢ porgiji:
od 20 do 100 porcji
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W D H V N P U
Nr kat. Produkt mm mm mm litty oby/min kW V
712403 R402 320 304 590 4,5 750/1500 0,75 230

712402 R402 320 304 590 4,5 750/1500 0,75 400
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - - - -

stalgast
wiecej: www.a-bis.pl/robot-coupe ekspert gastronomiczny



ROBOT WIELOFUNKCYJNY R502

- polecany do restauracji i cateringu

- pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej

- szatkownica wykonana z metalu

- metalowa podstawa silnika zapewnia wieksza wytrzymatos¢

- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na
bardziej precyzyjne krojenie

- polecany zestaw tarcz: plastry 2mm, plastry 5mm, widrki
1,5 mm, stupki 2x10mm, stupki 4x4mm, zestaw do kostki
(tarcza drobno tnaca 10mm + siatka 10x10mm) - 714198

llo$¢ porgji:
od 30 do 300 porgji

W D H V N P U Cena
Nr kat. Produkt mm mm mm litty oby/min kW V netto
712502 R502 380 350 665 5,5 750/1500 1,00 400 11530,00
714198 Zestaw 6 tarcz (polsk) - - - - 2435,00

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R652

- polecany do restauracji i cateringu
- robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
- wyposazony w system sterowania impulsowego
- copozwala na bardziej precyzyjne krojenie
- do szatkownicy pasuje kompletna gama tarcz
- do krojenia warzyw i owocéw
- 2predkosci: 750 obr./min dla szatkownicy, 1500 obr./min dla cuttra/wilka
- wykonana w catoéci z metalu z 2 podajnikami
- pojemnik 7| ze nierdzewnej stali + gtadki néz
- polecany zestaw tarcz: plastry 2mm, plastry 5mm, widrki 1,5mm, stupki 4x10mm,
zestaw do kostki (tarcza drobno tnaca 10mm + siatka 10x10mm) - 714198
- pefna oferta tarcz na str. 415-416
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llo$¢ porgji:
od 50 do 400 porgji
w D H L N P U
Nr kat. Produkt mm  mm  mm ity obr/min kw %

712652 R652 426 481 880 7 750/1500 1,2 400
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - . _

stalgast
ckepert gastronomiczny wiecej: www.a-bis.pl/robot-coupe



