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Patelnie Profi Line              
z odlewu aluminium 
powlekane tytanem 

 
629109, 629208, 629307, 629352, 629390, 

62955, 629802, 629604, 629413, 839010 

 
 

Instrukcja uŜytkowania  
i konserwacji 

 

Przed pierwszym uŜyciem naczynia naleŜy koniecznie dokładnie 
przeczytać niniejszą instrukcję. 
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Szanowny Kliencie, 

Przed pierwszym użyciem zakupionej patelni dokładnie przeczytaj całą instrukcję, aby 

niewłaściwym użytkowaniem nie spowodować żadnej szkody. Przede wszystkim zapoznaj się 

z przepisami dotyczącymi bezpieczeństwa użytkowania. 

 

Wskazówki bezpieczeństwa 

• Nieprawidłowa obsługa i niewłaściwe użytkowanie może spowodować poważne 

uszkodzenie naczynia kuchennego lub zranienie osób. 

• Naczynie może być stosowane wyłącznie w celu, do którego zostało zaprojektowane 

tj. do gotowania, duszenia, smażenia potraw. 

• Producent nie ponosi żadnej odpowiedzialności za szkody spowodowane 

nieprawidłową obsługą i niewłaściwym użytkowaniem naczynia. 

• Podczas gotowania, smażenia, duszenia itp. naczynie się nagrzewa   

UWAGA: niebezpieczeństwo oparzenia się  

• Mocno nagrzanego naczynia nie wkładaj pod strumień zimnej wody  

UWAGA: niebezpieczeństwo oparzenia się oraz uszkodzenia naczynia 

• Mocno nagrzanego naczynia nie odkładaj na palne powierzchnie – poczekaj aż 

ostygnie. 

UWAGA: niebezpieczeństwo pożaru 

• Nigdy nie stawiaj pustego naczynia na źródle ciepła  

UWAGA: niebezpieczeństwo nieodwracalnego uszkodzenia naczynia 

• Nie dopuszczaj do osadzania się grudek soli na dnie naczynia 

UWAGA: niebezpieczeństwo powstania korozji 

• Dzieci nie uświadamiają sobie zagrożeń, jakie może spowodować użytkowanie naczyń. 

Nigdy nie pozwalaj dzieciom posługiwać się naczyniami. 

• Z naczyń nie mogą korzystać osoby (także dzieci), u których stwierdzono osłabione 

zdolności fizyczne, sensoryczne lub umysłowe, albo którym brakuje odpowiedniej 

wiedzy i doświadczenia. 

 

 

 

Przygotowanie przed pierwszym użyciem patelni z powłoką tytanową HENDI 

• Sprawdź, czy naczynie nie jest uszkodzone. W przypadku jakichkolwiek uszkodzeń 

niezwłocznie skontaktuj się ze swoim dostawcą i NIE korzystaj z naczynia. 

• Zdjąć całe opakowanie i folię ochronną (o ile dotyczy). 

• Przed pierwszym użyciem umyj dokładnie naczynie miękką szczotką lub gąbką oraz 

dostanym w handlu łagodnym płynem do mycia naczyń. 

• Nie stosować żadnych rysujących materiałów jak stalowe szczotki, proszki ścierne, 

wełna szklana i innych twardych przedmiotów. 
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Szczególne uwagi prawidłowego używania patelni HENDI 

Patelnie HENDI posiadają doskonałą jakościowo i solidną powłokę tytanową zapobiegającą 

przywieraniu potraw, wyjątkowo odporną na zadrapania i nacięcia. W wyniku użycia większej 

siły czy też ostrych przedmiotów powłoka ta może jednak ulec zniszczeniu. Dlatego podczas 

gotowania i czyszczenie nie wolno używać żadnych twardych i ostrych narzędzi. Podczas 

korzystania z patelni HENDI zalecamy używać przyborów kuchennych z miękkich materiałów, 

np. odpornego na wysokie temperatury tworzywa sztucznego czy drewna (patrz bogata 

oferta przyborów kuchennych w katalogu HENDI). 

 
 
 

Użytkowanie patelni z powłoką tytanową HENDI 

Oszczędzanie energii jest istotną kwestią dla każdego właściciela lokalu gastronomicznego. 

Nasze patelnie charakteryzuje doskonałe przewodnictwo cieplne oraz ponadprzeciętna 

zdolność utrzymywania ciepła. Właściwości te są bardzo korzystne i szczególnie ważne 

podczas oszczędzania energii. 

 

Po krótkim rozgrzaniu pustej patelni, a następnie włożeniu do niego potrawy, należy 

zmniejszyć temperaturę grzania na najmniejszy stopień i na nim gotować dalej. Równomierne 

rozłożenie ciepła, jak i optymalną temperaturę gotowania gwarantuje doskonałe dno patelni. 

W ten sposób zaoszczędzić można jedną trzecią energii i zapobiec przegrzaniu się naczynia 

w porównaniu z tradycyjnymi patelniami. 

Należy wybrać płytę grzewczą lub palnik gazowy, których średnica jest mniejsza lub taka sama 

jak dno zastosowanej patelni. Utrata energii ma miejsce, gdy powierzchnia płyty grzewczej 

lub płomień z palnika gazowego wystaje poza spód naczynia. 

Należy wybierać naczynia o wielkości odpowiedniej do zawartości w nich umieszczonej; 

naczynie powinno być zawsze wypełnione w ok. 2/3.  

Należy zwracać uwagę na to, aby spód naczynia jak i płyta grzewcza były czyste, zabrudzenia 

zaburzają przewodnictwo cieplne oraz powodują marnowanie energii . 

 

 

Czyszczenie patelni z powłoką tytanową HENDI 

Przed pierwszym użyciem i po każdym kolejnym użyciu należy wyczyścić patelnię gorącą 

wodą. Przy bardziej uporczywych zabrudzeniach można użyć odrobinę płynu do mycia naczyń 

lub też zagotować trochę wody w zabrudzonym naczyniu, w ten sposób bez problemu usunie 

się resztki jedzenia pozostałe po smażeniu i tłuszcz. Patelnie można myć także w zmywarkach 

do naczyń. Aby nie uszkodzić powłoki zapobiegającej przywieraniu potraw należy 

zrezygnować z używania gąbek do szorowania i myjek drucianych oraz innych podobnych 

szorstkich przyborów do czyszczenia.  

UWAGA: patelnie przeznaczone są do gotowania a nie do przechowywania potraw. Dlatego 

należy je czyścić bezpośrednio po użyciu. 
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Dystrybutor w Polsce: 

 
 

 

 

Hendi Polska Sp. z o.o.  
ul. Magazynowa 5 

62-023 Gądki  
Polska 

 
Tel: +48 61 6587000 
Fax: +48 61 6587001 

www.hendi.pl 
info@hendi.pl  
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