Zasilanie

Wytwarzanie pary

Pojemnos¢

Pojemnos¢ (opcjonalnie)

Orientacyjna ilo$¢ porcji

Rozstaw prowadnic

Wymiary (szer. x wys. x gt.)

[mm]

Waga

Moc grzewcza

Moc catkowita

Moc bojlera

Zabezpieczenie

Zasilanie

Przytacze wody/ odptywu

[mm]

Przytacze gazu

Poziom hatasu

Temperatura

POROWNANIE PIECOW MODELI PIECOW RETIGO VISION BLUE

B 623i B 611i B 611b B 611ig B 1011i B 1011b B 1011ig B 2011i B 2011b B 2011ig B 1221i B 1221b B 1221ig B 2021i B 2021b B 2021ig
elektryczne elektryczne elektryczne gazowe™* elektryczne elektryczne gazowe™* elektryczne elektryczne gazowe™ elektryczne elektryczne gazowe™* elektryczne elektryczne gazowe**
iniekcja iniekcja bojler iniekcja iniekcja bojler iniekcja iniekcja bojler iniekcja iniekcja bojler iniekcja iniekcja bojler iniekcja
6 x GN2/3 7 x GN1/1 7 x GN1/1 7 x GN1/1 11 x GN1/1 11 x GN1/1 11 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1 12 x GN2/1 12 x GN2/1 12 x GN2/1 20 x GN2/1 20 x GN2/1 20 x GN2/1

- 5 x 400/600 5 x 400/600 5 x 400/600 8 x 400/600 8 x 400/600 8 x 400/600 - - - 24 x GN1/1 24 x GN1/1 24 x GN1/1 40 x GN1/1 40 x GN1/1 40 x GN1/1
30-50 51-150 51-150 51-150 151-250 151-250 151-250 400-600 400-600 400-600 400-600 400-600 400-600 600-900 600-900 600-900
65 mm 65 mm 65 mm 65 mm 65 mm 65 mm 65 mm 63 mm 63 mm 63 mm 65 mm 65 mm 65 mm 63 mm 63 mm 63 mm

683 x 643 x 602

933 x 867 x 786

933 x 867 x 786

933 x 867 x 786

933 x 867 x 1046

933 x 867 x 1046

933 x 867 x 1046

948 x 879 x 1858

948 x 879 x 1858

948 x 879 x 1858

1111 x 1343 x 961

1111 x 1006 x 1343

1111 x 1006 x 1343

1156 x 1009 x 1815

1156 x 1009 x 1815

1156 x 1009 x 1815

62 kg 116 kg 122 kg 127 kg 138 kg 144 kg 149 kg 235 kg 245 kg 257 kg 210 kg 220 kg 229 kg 330 kg 336 kg 378 kg
4,8 (3,2*) KW 10,3 kW 10,3 kW 13 kW 18 kW 18 kKW 22,5 kW 36 kW 36 kW 45 kW 36 kW 36 kW 45 kW 58 kW 58 kW 78 kW
5 (3,4*) kW 10,9 kW 10,9 kW 0,74 kW 18,6 kW 18,6 kW 0,74 kW 37,1 kW 37,1 kW 1,28 kW 37,1 kW 37,1 kW 1,28 KW 59,4 kW 59,4 kW 1,66 kW
- - 9 kW - - 18 kW - - 33 kW - - 33 kW - - 48 kKW -
16 A 16 A 16 A 10 A 32 A 32A 10 A 63 A 63 A 10 A 63 A 63 A 10 A 100 A 100 A 10 A

3N~/380-415V/ 50—

3N~/380-415V/ 50-

3N~/380-415V/ 50-

1N~(2~)/220-240V/

3N~/380-415V/ 50~

3N~/380-415V/ 50—

1N~(2~)/220-240V/

3N~/380-415V/ 50-

3N~/380-415V/ 50~

1N~(2~)/220-240V/

3N~/380-415V/ 50~

3N~/380-415V/ 50—

1N~(2~)/220-240V/

3N~/380-415V/ 50~

3N~/380-415V/ 50~

1N~(2~)/220-240V/

60Hz 60Hz 60Hz 50-60Hz 60Hz 60Hz 50-60Hz 60Hz 60Hz 50-60Hz 60Hz 60Hz 50-60Hz 60Hz 60Hz 50-60Hz
G 3/4“ /40 mm G 3/4" / 50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" / 50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" / 50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" / 50 mm G 3/4" / 50 mm
- - - G 3/4" - - G 3/4 - - G 3/4" - - G 3/4" - - G 3/4"

do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA

30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C 30-300 °C
A- B |'S www.a-bis.pl
wyposazenje
gastronomii
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