
Możliwość 
krojenia 
od 8 mm 
do 12 mm

Otwór wsadowy 
238 cm2 w którym 
zmieści się do 15 
pomidorów lub 
główka kapusty

Otwór wsadowy 
Ø 59 mm

Obróbka aż do 200 kg
warzyw na godzinę

Obróbka aż do 750 kg
warzyw na godzinę

SZATKOWNICA DO WARZYW CL52
- polecana do garmażerii, stołówek i cateringu
- asynchroniczny silnik
- zespół silnikowy wykonany ze stali nierdzewnej
- magnetyczny system bezpieczeństwa i hamulec silnikowy
- demontowalny podajnik cylindryczny
- polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5mm, 

wiórki 1,5mm, słupki 2x10mm, zestaw do kostki 
(tarcza tnąca 10mm + siatka 10x10mm)

- pełna oferta tarcz na str . 415-416

SZATKOWNICA DO WARZYW 
CL30 BISTRO I CL40
- polecana do restauracji, szkół i przedszkoli 

oraz punktów gastronomicznych
- asynchroniczny silnik, magnetyczny system 

bezpieczeństwa i hamulec silnikowy
- łatwe czyszczenie dzięki demontowalnej 

komorze roboczej i podajnikowi
- zwarta konstrukcja, nie zajmująca wiele miejsca
- polecany zestaw tarcz tnących (714073) plastry 

2 mm, wiórki 1,5 mm, słupki 2x6mm, tarte 
ziemniaki/parmezan

- pełna oferta tarcz na str. 415-416
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V

Cena 
netto

1. 713400 Szatkownica CL40 320 304 590 500 do 200 0,5 230 4620,00
2. 713300 Szatkownica CL30 Bistro 320 304 590 500 do 200 0,5 230 3795,00
3. 714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - - - - - 940,00
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713520 Szatkownica do warzyw CL52 360 340 690 375 do 750 0,75 230
713521 Szatkownica do warzyw CL52 360 340 690 375 do 750 0,75 400
713522 Szatkownica do warzyw CL52 (2-prÚdkoĂci) 360 340 690 375/750 do 750 0,75 400
714201 Zestaw do ziemiaków i pure 3 mm - - - - - - -
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - -

OBRÓBKA MECHANICZNA

 więcej: www.a-bis.pl/robot-coupe


