User manual Mode d’emploi
H E N D I Gebrauchsanweisung Istruzioni per lutente
Gebruiksaanwijzing Instructiunile utilizatorului

FOOD SERVICE EQUIPMENT Instrukcja obstugi PykoBoACTBO Mo 3KCRyaTaLum

FRENCH FRIES CUTTER

Item: 630402

You should read this user manual carefully before Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d’utiliser
using the appliance lappareil .

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen attentamente le istruzioni per l'uso.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare inainte
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen de folosirea aparatului

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie BHuMaTenbHo npoynTalnTe pyKoBOACTBO MOMb30BaTENS

doktadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje obstugi nepej ncrnonb3oBaHuemM npubopa




READ MANUAL

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebicom.

XpaHWTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOMNCTBOM.

FOOD CONTACT



Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read this manual carefully before connecting the
appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety regulations in particular very
carefully.

Special safety instructions
e Check for damaged parts. Before using the French e Be sure the c-clips are securely fastened to the
fries cutter, check that all parts are included inthe  long and short pins and cutting plate is secure on
package, and that any moving parts are operating  the end of the French fries cutter before making
properly for performing the intended functions.  fries.
Check for alignment of moving parts, binding of e Beware! Keep fingers and loose clothing away
moving parts, and any other conditions that may  from moving parts! Injury may result!
affect the operation. e Keep children away. Never leave the french fries
e Read all directions on how to assemble this French  cutter.
fries cutter, before attempting to use or clean.

French fries cutter parts

No. Description

1 Feed Frame Assembly

2 Handle

3 Connecting Plate Assembly

4 Slide Bar Assembly

5 Rubber Foot Assembly

6 Long Pin & C-clip

7 Slide Bar Cover Bushing

8 Short Pin & C-clip
Assembly

Unbox all parts

< i O
Cutter Base L h_'
. Connecting Plate Assembly e

Handle

. Long Pin and Short Pin with C-clips [(in place)

(1) 3/8" Cutting Plate (Pre-assembled)

(4) Large Suction Cup Feet (each has a Wing Nut
and Washer for attaching to Cutter Base)
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Tools needed:
e Standard screwdriver
e Needle-nose pliers

1 Remove C-Clip from long pin located on the back
of the Pusher Block. Remove C-Clip from short
pin located on loose end of the Connecting Plate.

2 Align the center-mounting hole of handle with the
mounting bracket holes located on the back of the
Pusher Block. Insert Long pin and secure with
C-clip. (Use needle nose pliers to place C-clip on
pin then press until it snaps to hold pin in place)

3 Align bottom hole of handle with holes in metal
connecting plate, which is pre-attached to the
bottom of base. Insert Short pin and secure with
C-Clip (Use needle nose pliers to place C-Clip on
pin then press until it snaps to hold pin in place)

4 Attach the front two feet through each slot at the
front of the base. Attach the back two feet through
the 2nd hole in from the edge at the back of the
base. Note: Pull the notch on the top of each foot
to release suction pressure after use. Note: Extra
holes in the base can be used for wall or counter
mounting without the feet.

5 Unitis ready to use.

Wall Mounting (optional)

Before installation: check plate for any damage.

Be sure to inspect the wall-mount bracket for any

damage to make sure there are no dents improper

bends. Note: mounting screws and hardware are not
included

e Important: do not mount the bracket on drywall
or paneling without first anchoring to a wall stud!

e Since significant force is required to pull down on
the cutter handle, the mounting bracket must be
securely anchored on a wall by attaching three of
the vertical holes with 1/4"1ag bolts to the center
of an interior vertical wall stud and the other three
vertical holes to the wall using 1/4" expanding tog-
gle bolts. (sold separately)

e | ocating wall studs: anchoring the mounting plate
on a wall stud assures that your fry cutter will not
pry loose during operation. Wall studs are spaced
either 16 or 24 inches on center running floor to
ceiling as part of a wood structure’s framing. It is

recommended to use an electric stud finder (sold
separately) to locate wood (or steel] studs more
quickly and accurately for the location where you
want to mount the cutter wall bracket. Note: be
aware that items such as ducts, electrical wires
and water pipes may be behind the walls in your
work area. Exercise care when installing fasten-
ers.

e For attaching the bracket securely to other wall
surfaces such as concrete or brick, see your local
hardware store for recommendations on using the
appropriate concrete and masonry fasteners and
anchors for your particular structure.

e After you have mounted the cutter wall bracket,
simply slide in the French fries cutter from the top.
Be sure to place a food tub or large container di-
rectly under the cutter to catch cut fries and other
produce.

Use

Now that your French fries cutter is fully assembled

and ready to use.

1T Wash & dry potatoes. You can peel or leave the
skin on. You can also use any hard vegetables that
you are planning to use to make into fries. The
unit is designed to handle vegetables up to 11 cm
in diameter and 15 cm long.

2 Itis recommended to cut a small flat edge on the
end of larger potatoes.

3 Place prepared potato (cut side down) on the
blade and holder assembly.

4 Occasionally if the produce is oversized, or if it
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Is positioned at a slight angle to the blade, the
produce may not cut entirely. It is recommended
to slice oversize produce into smaller pieces for
easier cutting.

5 Be sure to remove hands and fingers from the
cutting plate area.

6 Be sure you have a tub or plate underneath to
catch the cut fries.

7 Use both hands, with one quick steady motion,
pull down on the Handle to cut the potato.

8 Clean the machine after all cutting is completed,
using cleaning instructions listed in this manual.



Changing the cutting plate and push block

e Cutting Plate: Remove two wing nuts, slide off 3/8”
cutting plate and replace with either 1/4” or 1/2"
size cutting plate. Two-hole design allows for cor-
rect placement of Cutting Plate every time. Note:
Do not remove the acorn nuts.

e Push Block (Black]: Locate the two thumb screws
on the back of the mounting plate. Remove

thumbscrews by hand or with screwdriver. Re-
move Pusher block and replace with optional 1/4”
or 1/2" size pusher block. NOTE: Make sure the
pusher block size matches up and fits with the
cutting plate blade grid.

* Replace screws and tighten.

Cleaning instructions

1 Be very careful when handling and operating the
fry cutter to keep hands away from the blades.

2 Completely disassemble the Fry Cutter and hand
wash all parts that come in contact with food.
Note: Refer to “Changing cutting plate section on
page 7.

3 Remove Thumb Screws to release PUSH BLOCK.

4 Remove Wing Nuts to release the Blade and
Holder Assembly or Blade Holder and Blade.

5 Remove Thumb Screws and Blade Holder Plate.

6 Clean with warm, soapy water before and after
each use. Rinse with clean water. Dry all parts
completely before re-assembly.

7 Minimize the use of alkaline cleaners as they may
cause pitting and dulling of the finish.

Not dishwasher safe! Hand-wash all parts that
come in contact with food in warm, soapy water be-
fore and after each use. Rinse with clear water. Dry
all parts thoroughly before re-assembly.

It is best to use a food-grade silicone spray or grease
to coat all metal parts before storing.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or replace-
ment provided the appliance has been used and
maintained in accordance with the instructions and
has not been abused or misused in any way. Your
statutory rights are not affected. If the appliance is
claimed under warranty, state where and when it

was bought and include proof of purchase (e.g. re-
ceipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dispose
of the appliance according to the regulations and
guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.




Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafie Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Wichtige Sicherheitshinweise

e Uberpriifen Sie alle Teile auf sichtbare Bescha-
digungen. Vor dem Benutzen des Pommes-Fri-
tes-Schneiders uberpriifen Sie, ob sich in der
Verpackung alle seine Teile befinden und ob seine
beweglichen Teile korrekt funktionieren. Uberprii-
fen Sie auch korrekte Ausrichtung und Verbindung
von beweglichen Elementen als auch alle anderen
Umstande, die einen Einfluss auf korrektes Funk-
tionieren des Gerates haben konnen.

e Vor dem Benutzen oder Reinigen des Pom-

mes-Frites-Schneiders lesen Sie die Montagan-

leitung sorgfaltig durch.

e Bevor Sie mit dem Schneiden beginnen, stellen
Sie sicher, dass die Seegerringe auf langem und
kurzem Bolzen korrekt montiert sind und dass
der Messereinsatz korrekt in das Gerat eingelegt
wurde.

e Achtung! Bewegliche Teile stellen eine Gefahr dar
- fassen Sie sie nicht an. Passen Sie wahrend der
Bedienung des Gerates auf lose Kleidungsstiicke
auf.

e Kinder sind vom Pommes-Frites-Schneider fern-
zuhalten, sie durfen sich auch nicht allein in einem
Raum mit dem Gerat aufhalten.

Teile des Pommes-Frites-Schneiders

Nr. Bezeichnung

1 Schieber-Baugruppe

2 Hebel

3 Verbindungsplatte

4 Fihrung

5 Gummiful3

6 Langer Bolzen und Seegerring

7 Biichse der Fihrung

8 Kurzer Bolzen und Seegerring

Essindauchzwerzusatztiche Messeremsatze verftigbar=

Zusammenbau 1/4” und 1/2"

Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung
a.

b
C.
d. Langer und kurzer Bolzen mit Seegerringen

(]

Gestell des Pommes-Frites-Schneiders

. Verbindungsplatte

Hebel

(montiert)

. (1) Messereinsatz 3/8” (vormontiert)

(4) GroBe GummisaugfiBe (jeder FuB mit einer
Fligelmutter und einer Dichtung zum Befestigen
am Gestell des Pommes-Frites-Schneiders).
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Fur den Zusammenbau erforderliche Werkzeuge:
e Schraubenzieher
e Spitzzange

1 Entfernen Sie den Seegerring vom langen Bolzen,
der sich im hinteren Teil des Schiebers befindet.

Sie den kurzen Bolzen ein und sichern ihn mit
Hilfe eines Seegerringes ab (zum Montieren des
Seegerringes auf dem Bolzen verwenden Sie eine
Spitzzange, anschlieBend zudriicken bis er einras-
tet und den Bolzen fixiert).

Entfernen Sie den Seegerring vom kurzen Bolzen, 4 Montieren Sie die zwel vorderen Fuf3e im vorde-

der sich am freien Ende der Verbindungsplatte be-
findet.

2 Stellen Sie den Hebel so ein, dass sich die mittlere
Montageoffnung des Hebels auf dem Niveau der
Montageoffnungen im hinteren Teil des Schiebers
befindet. Legen Sie den langen Bolzen ein und
sichern ihn mit Hilfe eines Seegerringes ab (zum
Montieren des Seegerringes auf dem Bolzen ver-
wenden Sie eine Spitzzange, anschlieffend zudri-
cken, bis er einrastet und den Bolzen fixiert).

3 Stellen Sie den Hebel so ein, dass sich die un-
tere Montageoffnung auf dem Niveau der Ver-
bindungsplatte befindet, welche am Gestell des
Pommes-Frites-Schneiders befestigt ist. Legen

ren Teil des Gerates, indem Sie sie in den daflr
bestimmten Aussparungen im Gestell platzieren.
Montieren Sie die zwei hinteren Fufle im hinte-
ren Teil des Gerates, indem Sie sie in den daflr
bestimmten Aussparungen im Gestell platzieren.
Achtung: ziehen Sie an der Kerbe oben auf jedem
Ful3, um das Gerat vom Untergrund loszumachen
(die FuBe saugen sich fest]. Achtung: Zuséatz-
liche Bohrungen im Gestell des Pommes-Fri-
tes-Schneiders konnen zur Wandmontage oder
zur Montage auf dem Tischblatt ohne Saugfif3e
verwendet werden.
5 Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

Wandmontage (optional)

Uberpriifen Sie vor der Montage, ob die Platte nicht
beschadigt ist. Uberpriifen Sie auch den Halter fiir
die Wandmontage auf eventuelle Beulen oder un-
richtige Biegungen. Achtung: Schrauben und Wand-
montagezubehor werden mit dem Gerat nicht mit-
geliefert.

e Achtung: Im Fall von Wanden aus Gipskartonplat-
ten oder mit Wandpaneelen, muss der Wandhalter
am Wandkonstruktionsprofil befestigt werden!

e Weil zum Niederdricken des Hebels des Pom-
mes-Frites-Schneiders eine ziemlich grof3e Kraft
erforderlich ist, muss der Wandhalter an seinen
drei senkrechten Bohrungen mit 1/4"1ag -Schrau-
ben sicher am zentralen Teil des senkrechten
Wandkonstruktionsprofils und an seinen drei
restlichen senkrechten Bohrungen mit Hilfe von
Ankerschrauben 1/4" an der Wand befestigt wer-
den. Die Befestigungselemente werden separat
verkauft.

e Finden des Profils der Wandkonstruktion: bei einer
sicheren Montage des Pommes-Frites-Schnei-
ders am Profil der Wandkonstruktion wird das
Gerat wahrend der Arbeit nicht von der Wand ab-
fallen. Die Profile der Wandkonstruktion verlaufen
in Abstanden von ca. 40-60 cm vom Fuf3boden bis

zur Decke und bilden ein Teil der Holzkonstruktion
des Gebaudes. Zur Lokalisierung von Holz- oder
Metallprofilen wird der Einsatz eines elektrischen
Profilfinders empfohlen (im Handel erhaltlich] -
dies wird ein schnelles und prazises Finden des
Profils erlauben, an welchem der Wandhalter des
Gerates befestigt werden kann. Achtung: es ist zu
beachten, dass sich hinter der Wand im Arbeits-
bereich des Gerates Luftungskanale, Elektrolei-
tungen und Rohre befinden konnen. Wahrend der
Montage ist deswegen besondere Vorsicht gebo-
ten.

e Um den Wandhalter an einer anderen Oberflache
sicher zu befestigen, z.B. an einer Wand aus Beton
oder Ziegeln, holen Sie sich professionelle Bera-
tung Uber richtige Montage an Wanden aus Beton
oder Ziegeln in einem beliebigen Metallwarenge-
schaft ein.

e Nach der Montage des Schneiderhalters schieben
Sie das Gerat in den Halter von oben ein. Unter
dem Pommes-Frites-Schneider muss ein geeig-
neter Auffangbehalter fir Pommes-Frites oder
anderes zu schneidendes Gemiuse untergestellt
werden.
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Bedienung des Gerates

Der korrekt montierte Schneider ist jetzt ge-

brauchsfertig.

1 Schalen und trocknen Sie die Kartoffeln. Gemi-
se kann auch geschalt werden, aber es ist nicht
erforderlich. Im Pommes-Frites-Schneider kann
auch ein anderes hartes Gemuse geschnitten wer-
den, welches in Form von Pommes-Frites zuberei-
tet werden kann. Das Gerat fasst GemUsestlcke
mit einem Durchmesser bis 11 cm und einer Lan-
ge bis 15 cm.

2 Es wird empfohlen den Endteil von grof3en Kartof-
feln abzuschneiden.

3 Legen Sie eine Kartoffel (mit dem abgeschnittenen
Ende nach unten) zwischen dem Messereinsatz
und dem Schieber ein.

4 Falls ein Gemusestlick zu grof3 ist oder unter ei-

nem Winkel zum Messereinsatz platziert wurde,
kann ein vollstandiges Schneiden erschwert wer-
den. Um das Schneiden zu erleichtern wird emp-
fohlen, ein grofles Gemiusestlck zuerst in kleinere
Sticke zu schneiden.

5 Beachten Sie unbedingt, dass Sie weder mit der
Hand noch mit den Fingern in den Bereich des
Messereinsatzes greifen.

6 Stellen Sie unter das Gerat ein Gefal3 oder einen
Behalter fur das geschnittene Gemise unter.

7 Zum Schneiden dricken Sie den Hebel mit bei-
den Handen mit einer schnellen Bewegung nach
unten.

8 Nach dem Gebrauch waschen Sie den Schneider
unter Beachtung der Reinigungshinweise in vor-
liegender Anleitung.

Austausch des Messereinsatzes und des Schiebers

e Messereinsatz: Losen und entfernen Sie die bei-
den Fligelmuttern, ziehen Sie den Messereinsatz
3/8" heraus und montieren Sie den Messereinsatz
der GroBe 1/4" oder 1/2". Dank der Konstruktion
des Gerates (zwei Bohrungen), wird der Messer-
einsatz immer richtig montiert. Achtung: entfer-
nen Sie keine Hutmuttern.

e Schieber (schwarz): Finden Sie die zwei Randel-
schrauben auf dem Ricken der Montageplatte.

Entfernen Sie sie manuell oder mit Hilfe eines
geeigneten Schraubenziehers. Nehmen Sie den
Schieber ab und montieren Sie einen der beiden
zusatzlichen Schieber der GroBe 1/4" oder 1/2".
ACHTUNG! Vergewissern Sie sich, dass die Gro-
e des Schiebers der Gréfe des Messereinsatzes
entspricht.

e Stecken Sie die Schrauben wieder ein und ziehen
Sie sie an.

Reinigungshinweise

1 Wahrend der Bedienung und Reinigung des
Schneiders ist wegen der scharfen Schneiden
grofite Vorsicht geboten.

2 Zerlegen Sie vollstandig den
tes-Schneider und reinigen Sie manuell alle Teile,
die Kontakt mit Lebensmitteln haben. Achtung:
Beachten Sie das Kapitel: ., Austausch des Mes-
sereinsatzes” auf Seite 7.

3 Entfernen Sie die Randelschrauben,
SCHIEBER herauszunehmen.

4 Entfernen Sie die Fligelmuttern, um den verbun-
denen Hebel und den Schieber oder den Messer-
einsatzhalter und den Messereinsatz harauszu-
nehmen.

5 Nehmen Sie die Randelschrauben und die Mes-
sereinsatzplatte heraus.

6 Waschen Sie alle Teile mit warmem Wasser mit

Pommes-Fri-

um den

Seife vor und nach dem Gebrauch des Schneiders.
Anschlieend spllen Sie sie mit sauberem Was-
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ser. Vor Wiedermontage des Gerates trocknen Sie
sorgfaltig alle Teile.

7 Vermeiden Sie alkalische Reinigungsmittel: sie
konnen zum matt werden oder zu Anfressungen in
Metallteilen des Gerates fuhren.

Nicht im Geschirrspiiller waschen! Alle Teile des
Schneiders, die Kontakt mit Lebensmitteln haben,
mussen manuell vor und nach dem Gebrauch mit
warmem Wasser mit Seife gewaschen und an-
schlielend mit sauberem Wasser gespult werden.
Vor Wiedermontage des Gerates, sind alle Teile
sorgfaltig zu trocknen.

Soll das Gerat gelagert werden, dann sollten alle
Metallteile mit einem fir den Kontakt mit Lebens-
zugelassenen ge-
schmiert oder bespriht werden.

mitteln Silikonschmiermittel



Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufdatum
festgestellten Defekte oder Mangel, die die Funk-
tionalitat des Gerates beeintrachtigen, werden auf
dem Wege der unentgeltlichen Reparatur bzw. des
Austausches unter der Voraussetzung beseitigt,
dass das Gerat in einer der Bedienungsanleitung
gemaflen Art und Weise betrieben und gewartet
wird und weder vorsatzlich vernichtet noch nicht
bestimmungsgemall genutzt wurde. lhre Rechte
aus den entsprechenden Gesetzen bleiben davon

unberthrt. Eine in der Garantiefrist einzureichende
Beanstandung hat die Angabe des Kaufortes und
Kaufdatums und in der Anlage einen Kaufbeleg (z.B.
Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung und
an den dokumentierten technischen Daten ohne
vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Gerat
rechtmafig und den jeweils geltenden Richtlinien
entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe bzw. Schach-
teln, in die entsprechenden Behalter geben.




Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

S

peciale veiligheidsaanwijzingen:

Controleer op beschadigingen. Alvorens het ap-
paraat in gebruik te nemen, controleer dat alle
onderdelen in de verpakking aanwezig zijn en dat
alle bewegende delen hun functie kunnen uit-
voeren. Controleer dat de bewegende delen goed
uitgelijnd zijn, niet aanlopen of vastzitten, en niet
anderszins het functioneren van het apparaat kun-
nen verhinderen.

Lees eerst de aanwijzingen voor de montage en
het gebruik van de fritessnijder, voordat u het in
gebruik neemt of reinigt.

e /org ervoor dat de C-clips goed vastzitten aan de

lange en korte stiften en de snijplaat stevig vastzit
aan het einde van het apparaat, voordat u begint
met het snijden van frites.

e | et op! Houd vingers en loszittende kleding uit de

buurt van bewegende onderdelen! Risico op ver-
wonding!

e Houd kinderen uit de buurt. Laat het apparaat niet

zonder toezicht in de buurt van kinderen liggen.

Onderdelen van de fritessnijder

Nr. Invoer frame mechanisme

1 Handgreep

2 Koppelstuk

3 Glijdstaaf

4 Rubber voet

5 Lange stift & C-clip

6 Glijlager

7 Korte stift & C-clip

8 Kurzer Bolzen und Seegerring

Snijplaten 6 mm en 12,5 mm zijn los verkrijgbaar.

Montage

Pak alle onderdelen uit
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. Fritessnijder basis

. Koppelstuk

. Handgreep

. Lange en korte stiften met C-clips (in plaats])

. (1) 9,5 mm snijplaat (voorgemonteerd]
(4) Grote zuignap voeten [elk met een vleugel-
moer en ring voor montage)
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Benodigde gereedschappen:
e Standaard schroevendraaier
e Punttang of C-clip tang.

1 Verwijder de C-clip van de lange stift aan de ach-
terzijde van het duwblok. Verwijder de C-clip van
de korte stift in het loshangende deel van het kop-
pelstuk.

2 Lijn het montagepunt in het midden van de hand-
greep uit met de gaten in de beugels aan de ach-
terzijde van het duwblok. Verbind deze met be-
hulp van de lange stift en vergrendel de stift met
de C-clip [met een punttang de C-clip op de stift
plaatsen en duwen tot het vastklikt).

3 Lijn het montagepunt aan het einde van de hand-

greep uit met de gaten in het verbindingsstuk,
welke voorgemonteerd is aan de onderzijde van
het frame. Gebruik de korte stift en C-clip om
deze te verbinden [met een punttang de C-clip op
de stift plaatsen en duwen tot het vastklikt).
Monteer de zuignappen in de 2 sleuven aan de
voorzijde. Gebruik aan de achterzijde hiervoor de
tweede gaten van buiten. Opmerking: Trek aan
de uitstulpingen op de zuignappen om hen los te
maken na gebruik. Opmerking: Overige gaten in
de basis kunnen gebruikt worden voor perma-
nente wand- of tafelmontage.

o Klaar voor gebruik.

Wandmontage (optioneel)

Voorbereiding op montage: Controleer of de mon-
tageplaat niet beschadigd is, dat er geen deuken of
verbuiging in zit. Opmerking: Montage materialen
en gereedschappen niet inbegrepen.

e Belangrijk: Monteer de plaat niet aan gipsplaat of
voorzetwand zonder het eerst aan een muur stud
vast te zetten.

e Omdat er aanzienlijke kracht uitgeoefend wordt bij
het gebruik van de fritessnijder is het noodzake-
lijk de plaat stevig vast te maken. Zet 3 gaten met
M6 houtdraadbouten vast aan het midden van een
muurstud, en zet de andere 3 gaten met M6 an-
kerbouten vast (niet inbegrepen).

* Muur studs vinden: de montageplaat verankeren
aan een muur stud garandeert dat de fritessnijder
niet loskomt tijdens gebruik. Muur studs bevinden
zich meestal om de 40 of 60 cm van de vloer tot het

plafond achter de wand, als deel van de wandcon-
structie. Het wordt aangeraden een elektrische
studzoeker te gebruiken om snel en nauwkeurig
studs te vinden op de gewenste montage locatie.
Opmerking: Let op dat waterleidingen, draden en
andere leidingen zich achter de muur kunnen be-
vinden in het werkgebied. Wees voorzichtig tijdens
de montage.

Om de plaat stevig vast te zetten aan wanden van
ander materiaal zoals beton of metselwerk, advi-
seren wij om bij de plaatselijke ijzerhandel advies
in te winnen voor de keuze van de juiste montage
materialen voor de betreffende wand.

Na het monteren van de plaat aan de muur kan de
fritessnijder eenvoudig van bovenaf er in gescho-
ven worden. Zet een grote opvangbak neer zodat
alle gesneden voedsel opgevangen wordt.




Gebruik

Nu is de fritessnijder gemonteerd en klaar voor ge-

bruik.

1 Was & droog de aardappelen, in schil of geschild.
Andere harde groenten kunnen ook gesneden
worden. De fritessnijder is ontworpen om groen-
ten tot 11 cm diameter en 15 cm lengte te snijden.

2 Het wordt aangeraden om aan het uiteinde van
grote aardappelen een kleine platte rand te snij-
den.

3 Plaats de aardappel (platte rand onder) op het
mes en de houder.

4 Bij zeer grote groenten, of wanneer het onder
een hoek door de snijplaat wordt geduwd, kan het

snijdresultaat tegenvallen. Het wordt aangeraden
om zeer grote groenten eerst in kleinere stukken
te snijden.

5 Houd handen en vingers uit de buurt van de
snijplaat tijdens gebruik.

6 Denk er aan om een opvangbak te plaatsen voor
de gesneden groente.

7 Trek met beide handen in 1 vloeiende beweging
aan de handgreep om de groente te snijden.

8 Reinig de fritessnijder na gebruik, volgens de
aanwijzingen in deze handleiding.

Vervangen van snijplaat en duwblok

e Snijplaat: Verwijder 2 vleugelmoeren, verwijder
de oude snijplaat en plaats de nieuwe snijplaat.
Het ontwerp met 2 gaten garandeert elke keer
de juiste plaatsing. Opmerking: verwijder de dop-
moeren niet.

e Duwblok (Zwart]: Vind de 2 handschroeven aan de
achterzijde van de duwer en draai deze los, met

de hand of met een schroevendraaier. Verwijder
het oude duwblok en plaats het nieuwe duw-
blok. Opmerking: zorg ervoor dat de groeven in
het duwblok overeenkomen met de messen in de
snijplaat.

* Plaats de moeren terug en draai hen aan.

Reiniging

1 Wees zeer voorzichtig tijdens gebruik en onder-
houd; houd handen uit de buurt van de scherpe
messen.

2 Demonteer de fritessnijder volledig en reinig
handmatig alle onderdelen die in aanraking ko-
men met voedsel. Opmerking: zie ook “vervangen
van snijplaat en duwblok™.

3 Verwijder de handschroeven om het duwblok los
te maken.

4 Verwijder de vleugelmoeren om de snijplaat los te
maken.

5 Verwijder de handschroeven en snijplaat houder.

6 Reinigen met warm zeepsop voor en na elk ge-
bruik. Afspoelen met schoon zoet water. Alle de-
len eerst afdrogen voor montage.

7 Gebruik geen (of zo min mogelijk] alkalische rei-
nigingsmiddelen, deze kunnen het materiaal aan-
tasten.

Niet geschikt voor de vaatwasser! Alle delen die
met voedsel in aanraking komen handmatig rei-
nigen met warm zeepsop voor en na elk gebruik.
Afspoelen met schoon zoet water. Alle delen eerst
afdrogen voor montage.

Het wordt aangeraden om alle metalen delen van
het mechanisme in te spuiten met een voedselveilig
siliconen smeermiddel alvorens het apparaat op te
bergen.



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gra-
tis hersteld door reparatie of vervanging, mits het
apparaat conform de instructies is gebruikt en on-
derhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd is
behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij wet
bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is, ver-
meld dan waar en wanneer u het apparaat hebt ge-

kocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv. kassabon
of factuur].

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documenta-
tie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.




Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrocic
szczegolna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa

e Sprawd?Z, czy zadna z czesci urzadzenia nie jest e Przed rozpoczeciem krojenia upewnij sie, czy pier-
uszkodzona. Przed uruchomieniem maszynki  Scienie Segera sa odpowiednio zacisniete na dtu-
sprawdz, czy w opakowaniu znajduja sie wszyst-  gich i krdtkich sworzniach oraz czy ostrze zostato
kie jej czesci oraz czy czesci ruchome dziataja po-  prawidtowo umieszczone w urzadzeniu.
prawnie. Sprawdz takze prawidtowe wyosiowanie e Uwaga! Ruchome czesci moga stwarzac zagroze-
I potaczenie elementéw ruchomych, jak réwniez  nie - nie nalezy ich dotyka¢. Podczas obstugi urza-

wszelkie inne warunki, ktére moga wptynac na po-  dzenia nalezy uwazac na luzne elementy ubioru.
prawne dziatanie urzadzenia. Do krajalnicy nie nalezy dopuszczac dzieci ani zo-
e Przeczytaj uwaznie instrukcje dotyczaca monta-  stawiac ich samych w pomieszczeniu z urzadze-

zu krajalnicy do ziemniakéw przed uzyciem lub  niem.
czyszczeniem urzadzenia.

Czesci krajalnicy do ziemniakow

Lp. Opis

1 Korpus posuwu

2 Dzwignia

3 Ptytka taczaca

4 Prowadnica

5 Gumowa nodzka

6 Dtugi sworzen i pierscien Segera ‘-!!L r
7 Tulejka pokrywy prowadnicy

8 Krotki sworzen i pierscien Segera

Dostepne sa réwniez ostrza dodatkowe - 1/4” i 1/2”

Montaz

Rozpakuj wszystkie czesci

a. Podstawa krajalnicy

b. Ptytka taczaca

c. DZzwignia

d. Dtugi i krotki sworzen z pierscieniem Segera (na

miejscul)

. (1) Ostrze 3/8" (zamontowane)

f. (4) Duze gumowe ndzki przyssawkowe (kazda po-
siada nakretke motylkowa i uszczelke stuzace do
zamocowania do podstawy krajalnicy]

(]
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Narzedzia niezbedne do montazu:
e Klasyczny wkretak
e Szczypce

1 Zdejmij pierscien Segera z dtugiego sworznia
umieszczonego z tytu dociskacza. Zdejmij pier-
Scien Segera z krotkiego sworznia umieszczonego
na wolnym konhcu ptytki taczace;.

2 Ustaw dzwignie tak, by srodkowy otwdr montazo-
wy znajdowat sie na poziomie otwordw montazo-
wych umieszczonych z tytu dociskacza. Wtéz dtugi
sworzen i zabezpiecz go przy pomocy pierscienia
Segera (uzyj szczypiec, by umieéci¢ pierécien na
sworzniu, a nastepnie docisnij go, by zablokowac
sworzen).

3 Ustaw dZzwignie tak, by dolny otwdr montazowy
znajdowat sie na poziomie ptytki taczacej, ktora

jest zamocowana do podstawy krajalnicy. Wtéz
krotki sworzen i zabezpiecz go przy pomocy pier-
Scienia Segera [uzyj szczypiec, by umiescic¢ pier-
$cien na sworzniu, a nastepnie docisnij go, by za-
blokowac sworzen).

4 Zamontuj dwie ndzki przednie z przodu urzadze-
nia, umieszczajac je w przeznaczonych do tego
wycieciach w podstawie. Zamontuj dwie nozki
tylne z tytu urzadzenia, umieszczajac je w drugim
otworze od krawedzi podstawy. Uwaga: pociagnij
za karb na czubku kazdej nézki, by odczepic urza-
dzenie od podtoza (n6zki dziatajg jak przyssawkil.
Uwaga: Dodatkowe otwory w podstawie krajalni-
cy moga byc¢ uzyte do montazu sciennego lub do
montazu na blacie bez uzycia nézek.

5 Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Montaz scienny (opcjonalny)

Przed montazem nalezy sprawdzi¢, czy ptytka nie
jest uszkodzona. Nalezy rowniez sprawdzi¢ uchwyt
stuzacy do montazu Sciennego pod katem wgniecen
lub wygie¢. Uwaga: Sruby i osprzet stuzacy do mon-
tazu Sciennego nie jest dotaczony do urzadzenia.

e Uwaga: w przypadku sciany z karton-gipsu lub
pokrytej panelami, uchwyt Scienny nalezy zamo-
cowac do profilu szkieletu wewnetrznego Sciany!

e Do nacisniecia dzwigni krajalnicy potrzebna jest
znaczna sita, dlatego tez musi by¢ ona bezpiecz-
nie przymocowana do centralnej czesci pionowego
profilu szkieletu Sciennego przy pomocy trzech
$rub 1/4"1ag (przetozonych przez trzy otwory pio-
nowe) oraz do éciany przy pomocy $rub kotwigcych
1/4" (przetozonych przez kolejne trzy otwory pio-
nowe). Elementy mocujace sprzedawane sg osob-
no.

e Lokalizowanie profilu szkieletu sciennego: dzieki
bezpiecznemu zamontowaniu krajalnicy na profi-
lu szkieletu $ciennego, urzadzenie nie spadnie ze
Sciany podczas pracy. Profile szkieletu umiesz-

czone sa co 40-60 cm i przebiegaja od podtogi do
sufitu, tworzac czes¢ drewniane] konstrukcji bu-
dynku. W celu zlokalizowania profili drewnianych
lub metalowych, zaleca sie uzycie elektrycznego
wykrywacza profili (sprzedawanego osobno) - po-
zwoli on na szybkie | precyzyjne odnalezienie pro-
filu, na ktorym mozna umiesci¢ uchwyt Scienny
urzadzenia. Uwaga: nalezy zwrdci¢ uwage, ze za
$ciana stanowiska roboczego moga znajdowac
sie kanaty wentylacyjne, przewody elektryczne i
rury. Podczas montazu potaczen nalezy zachowac
szczegdlna ostroznosc.

* By bezpiecznie zamontowac uchwyt scienny do in-
nych powierzchni, np. betonu lub cegty, zasiegnij
porady dowolnego sklepu z elementami metalo-
wymi odnos$nie wtasciwych sposobéw montazu na
Scianach betonowych lub ceglanych.

e Po zamontowaniu uchwytu krajalnicy, urzadzenie
nalezy wsuna¢ w uchwyt od gory. Pod krajalnica
nalezy umiesci¢ odpowiedni pojemnik na frytki lub
inne pokrojone warzywa.




Obstuga urzadzenia

Poprawnie zamontowana krajalnica jest gotowa do

uzycia.

1 Ziemniaki nalezy umyc i osuszy¢. Warzywa moz-
na obra¢, ale nie jest to konieczne. W krajalnicy
mozna cia¢ réwniez inne twarde warzywa, kto-
rych réwniez mozna uzy¢ do przygotowania frytek.
Urzadzenie pomiesci warzywa do 11 cm srednicy i
15 cm dtugosci.

2 Zaleca sie Sciecie koncowki duzych ziemniakdw.

3 Ziemniaka [skierowanego écietym koncem do
dotu) umieéci¢ pomiedzy ostrzem a dociskaczem.

4 Jesli warzywo jest zbyt duze lub zostato umiesz-
czone pod katem w stosunku do ostrza, jego

skrojenie w catosci moze by¢ utrudnione. Dla ta-
twiejszego krojenia, zaleca sie wstepne pokrojenie
duzego warzywa na mniejsze kawatki.

5 Nalezy bezwzglednie pamietad, by nie ktasc dtoni
na ostrzu.

6 Pod urzadzeniem nalezy umiescic¢ naczynie lub po-
Jjemnik na pokrojone warzywa.

7 Przesunac dzwignie jednym szybkim ruchem, uzy-
wajac obu dtoni.

8 Po uzyciu krajalnice nalezy umy¢ zgodnie ze wska-
zéwkami dotyczacymi czyszczenia zawartymi w

niniejszej instrukcji.

Wymiana ostrza i dociskacza

e Ostrze: Zdejmij dwie nakretki motylkowe, wy-
ciagnij ostrze 3/8" i zat6z ostrze o wielkosci 1/4"
lub 1/2". Dzieki budowie urzadzenia (dwa otwory)
ostrze zostanie zawsze umieszczone prawidtowo.
Uwaga: nie usuwaj nakretki kotpakowe;.

e Dociskacz [czarny): Zlokalizuj dwie éruby radet-
kowane z tytu ptytki montazowej. Usun je recznie

lub za pomoca odpowiedniego wkretaka. Zdejmij
dociskacz i zatéz jeden z dociskaczy dodatkowych
o wielkosci 1/4" lub 1/2". UWAGA: Upewnij sie, czy
rozmiar dociskacza odpowiada rozmiarowi zatozo-
nego ostrza.

e Wt6z ponownie i dokred Sruby.

Wskazowki dotyczace czyszczenia

1 Podczas obstugi i czyszczenia krajalnicy nalezy
zachowac¢ najwyzsza ostroznosé ze wzgledu na
ostrza.

2 Krajalnice nalezy catkowicie rozmontowac i recz-
nie wyczysci¢ wszystkie elementy, ktore wchodza
w kontakt z jedzeniem. Uwaga: Patrz rozdziat:
Wymiana ostrza” na stronie 7.

3 Usun s$ruby radetkowane, by wyja¢ DOCISKACZ.

4 Zdejmij nakretki motylkowe, by wyja¢ potaczony
uchwyt i dociskacz lub uchwyt ostrza i ostrze.

5 Wyjmij sruby radetkowane i ptyte ostrza i dociska-
cza.

6 Umyj wszystkie elementy ciepta woda z mydtem
przed i po uzyciu krajalnicy. Nastepnie optucz je
czysta woda. Przed ponownym montazem urza-

dzenia, doktadnie wysusz wszystkie elementy.

7 Unikaj korzystania z zasadowych $rodkdéw czysz-
czacych: moga one spowodowac matowienie lub
wzery na metalowych czesciach urzadzenia.

Nie nalezy czysci¢ w zmywarce! Wszystkie czesci
krajalnicy, ktore wchodza w kontakt z jedzeniem,
nalezy my¢ recznie przed i po uzyciu ciepta woda z
mydtem, a nastepnie optukaé czysta woda. Przed
ponownym montazem, nalezy doktadnie wysuszyc
wszystkie elementy.

Przed przechowywaniem urzadzenia, wszystkie
metalowe czesci powinny zosta¢ nasmarowane lub
spryskane silikonowym $rodkiem smarnym dopusz-
czonym do kontaktu z zywnoscia.




Gwarancja

Kazda wada badzZ usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptatnie
usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione na
nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane zgod-
nie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane w
niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznacze-
niem. Postanowienie to w zadnej mierze nie narusza
innych praw uzytkownika wynikajacych z przepi-

sow prawa. W przypadku zgtoszenia urzadzenia do
naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
poda¢ miejsce | date zakupu urzadzenia i dotaczyc
dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wy-
robdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu oraz
danych technicznych podawanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Urzadzenie zuzyte | wycofane z uzytkowania nalezy
zutylizowac zgodnie z przepisami i wytycznymi ob-
wiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne |
pudta, nalezy umieszczac¢ w pojemnikach na odpady
wtasciwych dla rodzaju materiatu.




C

her client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Informations de sécurité importantes:

Assurez-vous qu’aucune des pieces de lappareil
n'est endommagée. Avant la premiere utilisation
de la machine, assurez-vous que lemballage
contient tous les éléments et que les piéces mo-
biles fonctionnent correctement. Vérifiez aussi
lalignement correct et l'assemblage des pieces
mobiles ainsi que toutes les autres conditions qui
pourraient affecter le bon fonctionnement de l'ap-
pareil.

Lisez attentivement les instructions sur linstalla-
tion de la trancheuse de pommes de terre avant

lutilisation et le nettoyage de l'appareil.

e Avant de couper, assurez-vous que les anneaux

Seger sont serrés correctement sur les tiges lon-
gues ou courtes et que la lame a été correctement
positionnée dans l'appareil.

e Attention ! Les pieces mobiles peuvent présenter

un risque - ne les touchez pas. Pendant lutili-
sation de l'appareil, faites attentions a des véte-
ments amples.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser l'appareil

et ne les laissez pas seuls dans un local avec l'ap-
pareil.

Pieces de la trancheuse de pommes de terre

Ne° Description

1 Corps de l'avance

2 Levier

3 Plaque de connexion

4 Glissiere

5 Pied en caoutchouc

6 Tige longue et anneau de Seger

7 Douille de la protection de la glissiére
8 Tige courte et anneau de Seger

Installation

Retirez toutes les piéces

a.

b
C.
d

(]

Chassis de la trancheuse

. Plaque de connexion

Levier

. Tige longue et courte avec lanneau de Seger (sur
place)

. (1) Lame 3/8" (installée)

(4) Pieds en caoutchouc a ventouse [chacune pos-

sédant un écrou a papillon et le joint pour la fixa-

tion au chéssis de la trancheuse]
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Outils nécessaires pour linstallation:
e Tournevis ordinaire
e Pince

1 Retirez lanneau de Seger de la tige longue a lar-
riere du presseur. Retirez l'anneau de Seger de la
tige courte a l'extrémité de la plaque de connexion.

2 Placez le levier de sorte que le trou de montage
central se trouve au niveau des trous de montage
a larriere du presseur. Insérez la tige longue et
protégez-la a laide d'un anneau Seger (utilisez
la pince pour placer l'anneau sur la tige, ensuite
pressez et bloquez la tige).

3 Placez le levier de sorte que le trou de mon-
tage inférieur se trouve au niveau de la plaque
de connexion qui est fixée au chassis de la tran-
cheuse. Insérer la tige courte et protégez-la a

laide d'un anneau Seger (utilisez la pince pour
placer lanneau sur la tige, ensuite pressez et blo-
quez la tige).

4 Installez les deux pieds avant a lavant de lappa-
reil, en les placant dans les emplacements prévus
au chassis. Installez les deux pieds arriere a l'ar-
riere de Uappareil, en les placant dans le deuxieme
trou au bord du chassis. Attention : Attention: Ti-
rez Uentaille a Uextrémité de chaque pied pour le
dispositif du sol les (les pieds fonctionnent comme
des ventouses). Attention: trous supplémentaires
du chassis de la trancheuse peuvent étre utilisés
pour le montage mural ou pour le montage sur la
table sans lutilisation des pieds.

5 L'appareil est prét a lemploi.

Montage mural (en option)

Avant Uinstallation vérifiez que la plague n’est pas
endommagée. Vous devez aussi vérifier la poignée
utilisée pour le montage mural en constatant s'il
n'y a aucuns dommages et courbes. Attention: les
vis et les outils pour le montage mural ne sont pas
fournis.

e Attention: en cas de mur de platre couvert de pan-
neaux, la poignée murale doit étre installée sur le
profilé de l'ossature intérieure du mur!

e Pour appuyer le levier une force considérable sera
utilisée, par conséquent celui-ci doit étre solide-
ment installé a la partie central du profilé vertical
de lossature murale a laide de trois vis 1/4"1ag
(traversant trois trous verticaux) et au mur a l'aide
des vis d'ancrage 1/4" [traversant trois autres
trous verticaux). Les pieces de fixations sont ven-
dues séparément.

e | a recherche du profilé de lossature murale :
grace au montage en toute sécurité de la tran-
cheuse sur le profilé de l'ossature murale Uappa-
reil ne tombera pas pendant lutilisation. Les pro-
filés de l'ossature sont disposés tous les 40-60 cm

et se prolongent a partir du sol jusqu’au plafond
en créant une partie de la structure du batiment.
Pour rechercher les profilés en bois ou en métal, il
est recommandé d’utiliser le détecteur électrique
(vendu séparément) ce qui permettra de localiser
rapidement et précisément le profilé sur lequel
il sera possible d'installer lappareil. Attention:
faites attention a ce que derriere le mur du poste
de travail les conduits de ventilation, les cables
électriques et les tuyaux peuvent traverser. Soyez
extrémement prudents pendant l'assemblage des
connexions.

e Pour monter en toute sécurité la poigné de fixa-
tion murale sur les autres surfaces : par exemple
en béton ou en brique, contactez un magasin avec
les éléments métalliques et obtenez le conseil sur
les modes d'installation corrects sur les murs de
béton ou en brique.

e Apres linstallation de la poignée de la trancheuse,
lappareil doit étre inséré dans la poignée a tra-
vers la partie supérieure. Placez un récipient pour
les frites ou les légumes coupés au-dessous de la
trancheuse.




Mode d’emploi

La trancheuse correctement installée est préte a

lemplol.

1 Lavez et séchez les pommes de terre. Epluchez les
légumes, mais cela n’est pas nécessaire. La tran-
cheuse peut couper aussi les légumes durs qui
peuvent étre aussi utilisés pour préparer les frites.
L'appareil peut accueillir les légumes jusqu’a 11
cm de diametre et 15 cm de longueur.

2 Il est recommandé de couper les extrémités des
grosses pommes de terre.

3 Placez une pomme de terre (dirigée par une ex-
trémité coupée vers le bas) entre la lame et le
presseur.

4 Sile léegume est trop grand, ou s'il a été placé sous

un angle par rapport a la lame, la découpe entiere
peut étre difficile. Pour faciliter la découpe il est
conseillé d'effectuer une pré-coupe des legumes
en petits morceaux.

5 Rappelez-vous obligatoirement de ne pas mettre
la main sur la lame.

6 Mettez un récipient ou une vaisselle sous la tran-
cheuse pour les légumes coupés.

7 Déplacez le levier en un mouvement rapide, en uti-
lisant les deux mains.

8 Apres lutilisation lavez la trancheuse selon les
instructions de nettoyage présentées dans le pré-
sent manuel.

Remplacement de la lame et du presseur

e Lame: Retirez les deux écrous a papillon, retirez
la lame 3/8" et placez la lame 1/4" ou 1/2". Grace
a la construction de l'appareil (deux trous) la lame
sera toujours positionnée correctement. Atten-
tion: ne retirez pas l'écrou borgne.

e Presseur (noir): Recherchez deux vis a molette a
Uarriere de la plaque de montage. Supprimez-les

manuellement ou en utilisant un tournevis ap-
proprié. Retirez le presseur et placez lun des
presseurs supplémentaires de 1/4" ou 1/2". AT-
TENTION : Assurez-vous que la taille du presseur
correspond a la taille de la lame.

e Réinsérez et serrez les deux vis.

Conseils pour le nettoyage

1 Lors de lutilisation et le nettoyage de l'appareil
soyez extrémement prudent en raison de la lame.

2 Démontez complétement la trancheuse et net-
toyez manuellement tous les éléments qui sont en
contact avec la nourriture. Attention: Voir le cha-
pitre .Remplacement de la lame”, page 7.

3 Retirez les vis a molettes pour enlever le PRES-
SEUR.

4 Retirez les écrous a papillon pour enlever la poi-
gnée et le presseur ou la poignée de la lame et
la lame.

5 Retirez les vis a molettes et la plaque de la lame
et du presseur.

6 Lavez tous les éléments avec de leau chaude
savonneuse avant et apres lutilisation de la tran-
cheuse.Ensuite rincez-les a l'eau pure. Avant la

réinstallation, séchez soigneusement tous les élé-
ments.

7 Evitez d'utiliser les produits de nettoyage alcalins:
ils peuvent provoquer le ternissement et les dom-
mages sur les parties métalliques de la machine.

Ne lavez pas lappareil dans le lave-vaisselle !
Toutes les pieces de la trancheuse qui entrent en
contact avec la nourriture doivent étre lavées ma-
nuellement dans 'eau savonneuse et rincées a l'eau
pure. Avant la réinstallation, séchez soigneusement
tous les éléments.

Avant de ranger lappareil, graissez tous les élé-
ments en métal ou pulvérisez-les d'un lubrifiant de
silicone approuveé pour le contact alimentaire.




Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dysfonc-
tionnement de l'appareil qui se déclare dans les 12
mois suivant la date de l'achat sera éliminé a titre
gratuit ou lappareil sera remplacé par un appa-
reil nouveau si le premier a été diment exploité et
entretenu conformément aux termes de la notice
d'exploitation et s'il n'a pas été indiment exploité
ou de maniere non conforme a sa destination. La
présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de l'utilisateurs prévus par les disposi-
tions légales. Dans le cas ou lappareil est donné a

la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre de
la garantie, il y a lieu de spécifier le lieu et la date de
l'achat de l'appareil et produire un justificatif néces-
saire [par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a Uappareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la docu-
mentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d’emballage tels que matieres plas-
tiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considéré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per 'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Informazioni importanti sulla sicurezza

e Assicurarsi che nessuna parte dell'apparecchio o pulire lapparecchio.
non sia danneggiata. Prima di iniziare lutilizza- e Prima di tagliare, assicurarsi che gli anelli Seger
zione dell'apparecchio, assicurarsi che nellim-  sono stretti correttamente sui perni lunghi o corti
ballaggio ci sono tutti gli elementi e che le parti e che la lama e stata posta correttamente nell'ap-
mobili funzionano correttamente. Controllare an-  parecchio.
che il corretto allineamento e la connessione del- e Attenzione! Le parti mobili possono rappresentare
le parti mobili, cosi come tutte le atre condizioni  un rischio - non toccarle. Durante l'uso dell'appa-
che possono influenzare il corretto funzionamento  recchio fare attenzione agli abiti largi.
dell'apparecchio. e Non permettere ai bambini di utilizzare l'affetta-

e | eggere attentamente le istruzioni per linstalla-  trice e non lasciarli soli in una camera con lap-
zione dell'affettatrice di patate prima di utilizzare  parecchio.

Parti dellaffettatrice di patate

N. Descrizione
1 Corpo dell'avanzamento
2 Leva
3 Piastra di collegamento
4 Guida
5 Piede di gomma
6 Perno lungo e anello di Seger
7 Bussola della copertura della guida
8 Perno corto e anello di Seger
Le lame supplementari 1/4" e 1/2" sono disponibili.
Installazione

Estrarre tutti gli elementi

a. Base dell'affettatrice

b. Piastra di collegamento

c. Leva

d. Perno lungo e corto con l'anello di Seger (fornito)

e. (1) Lama 3/8" (installata)

f. (4) Piedi di gomma a ventosa [ciascuno con un
dado ad alette e la guarnizione per il fissaggio
della base dell affettatrice)

O -



Strumenti necessari per linstallazione:
e Giravite classico
* Pinze

T Rimuovere l'anello di Seger dal perno lungo sul
retro dell'elemento pressante. Rimuovere l'anello
di Seger dal perno corto localizzato sull'estremita
libera della piastra di collegamento.

2 Posizionare la leva in modo che lapertura di mon-
taggio centrale sia al livello delle aperture di mon-
taggio sul retro dell'elemento pressante. Inserire
il perno lungo e proteggerlo con l'aiuto di un anello
di Seger (utilizzare le pinze per posizionare l'anello
sul perno, e poi spingerlo e bloccare il perno).

3 Installare i due piedini anteriori dalla parte ante-
riore dell'apparecchio, inserendoli in posti inta-
gliati nella base. Installare i due piedi posteriori
dalla parte posteriore dell'apparecchio inserendoli
nella seconda apertura del bordo della base. At-
tenzione: tirare la tacca sulla punta di ogni piede
per staccare apparecchio dalla tavola (i piedi fun-
zionano come le ventose). Attenzione: le aperture
nella base dell'affettatrice possono essere utiliz-
zate per il montaggio a parete o sulla tavola senza
luso di piedi.

4 L'apparecchio e pronto per l'uso.

Montaggio a parete (opzionale)

Prima dell'installazione, controllare se la piastrella
non e danneggiata. Si dovrebbe anche controllare la
maniglia di montaggio per il montaggio a parete se
non ci sono ammaccature o curve. Attenzione : Le
viti e gli elementi utilizzati per il montaggio a parete
non sono collegati all'apparecchio.

in caso di parete in piastrella carto-
ne-gesso ricoperta da pannelli, la manica a parete

e Attenzione :

deve essere installata sull'ossatura interna della
parete!

e Per premere la leva una forza considerevole & uti-
lizzata, quindi essa deve essere fissata saldamen-
te alla parte centrale del profilo verticale dell'os-
satura della parete, utilizzando tre viti 1/4"1ag
(che attraversano tre aperture verticali) e alla pa-
rete utilizzando tre viti di fissaggio 1/4" (che attra-
versano tre altre aperture verticali]. Gli elementi di
fissaggio sono venduti separatamente.

e | a ricerca del profilo sullossatura della parete:
grazie al montaggio sicuro dell'affettatrice sul
profilo dellossatura della parete, lapparecchio
non cadra dal muro durante il funzionamento. |

profili dell'ossatura sono disposti tutti i 40-60 cm e
si estendono dal pavimento al soffitto, creando la
parte della struttura dell'edificio di legno. Per ri-
cercare | profili di legno o di metallo, si consiglia di
utilizzare un rivelatore elettrico di profili (venduto
separatamente) - questo consentira di individuare
rapidamente e con precisione il profilo sul quale
sara possibile montare la maniglia dell'appa-
recchio. Attenzione: fare attenzione che dietro la
parete del posto di lavoro possono trovarsi | con-
dotti di ventilazione, I cavi elettrici e le tubazioni.
Durante lassemblaggio dei collegamenti si deve
procedere con estrema cautela.

e Per montare in modo sicuro la maniglia a parete
sulle altre superfici ad esempio di cemento o mat-
toni, consultare qualsiasi negozio con parti metal-
liche per ottenere un consiglio sul modo corretto
di montare su muri di cemento o mattoni.

* Dopo aver montato la maniglia, l'apparecchio deve
essere inserito dall'alto. Posizionare sotto l'affet-
tatrice un contenitore adatto per patatine fritte o
per altre verdure tritate.




Funzionamento dell’apparecchio

L'affettatrice installata correttamente e pronta per

luso.

1 Lavare e asciugare le patate. Si puo lavare e sbuc-
ciare la verdura ma non & necessario. Laffettatri-
ce puo tagliare altre verdure dure, che possono
anche essere utilizzate per preparare le patatine.
L'apparecchio puo accogliere le verdure fino a 11
cm di diametro e 15 cm di lunghezza.

2 Si consiglia di rimuovere le estremita di grosse
patate.

3 Mettere una patata (diretta dall'estremita rimossa
verso il basso] tra la lama e l'elemento pressante.

4 Se un vegetale e troppo grande o se e stato posto

ad un angolo rispetto alla lama, il taglio del vege-
tale intero puo essere difficile. Per il taglio piu fa-
cile, si consiglia di realizzare il pre-taglio di grandi
verdure in piccoli pezzi.

5 Ricordarsi sempre di non mettere la mano sulla
lama.

6 Metter il piatto o contenitore per verdure tagliate
sotto l'apparecchio.

7 Spostare la leva in un movimento rapido, utilizzan-
do entrambe le mani.

8 Dopo aver utilizzato, lavare l'affettatrice in confor-
mita con le istruzioni per la pulizia presentate in
questo manuale.

Sostituzione della lama e dell’elemento pressante

e | ama: Rimuovere | due dadi ad alette, estrarre la
lama 3/8" e mettere la lama 1/4" 0 1/2". Grazie
alla costruzione dell'apparecchio (due aperture) la
lama sara sempre posta correttamente. Attenzio-
ne: non rimuovere il dado a cappello.

e Elemento pressante [(nero): Individuare due viti
zigrinate sul retro della piastra di montaggio.

Eliminarle manualmente oppure utilizzando un
cacciavite adatto. Rimuovere l'elemento pressante
e sostituirlo con un elemento pressante supple-
mentare di 1/4" o 1/2". ATTENZIONE: Assicurarsi
che la dimensione dell'elemento pressante corri-
sponde alla dimensione della lama installata.

* Reinserire e serrare le viti.

Consigli per la pulizia

T Durante luso e la pulizia dell'affettatrice, si deve
essere molto attenti a causa della presenza della
lama.

2 L'affettatrice deve essere completamente smonta-
ta e tutti gli elementi che entrano in contatto con
gli alimenti devono essere puliti manualmente.
Attenzione: Leggere il capitolo: “Sostituzione della
lama” pagina 7.

3 Rimuovere tutte le viti zigrinate per rimuovere l'E-
LEMENTO PRESSANTE.

4 Rimuovere | dadi ad alette per rimuovere la mani-
glia combinata e l'elemento pressante o la mani-
glia della lama e la lama.

o Rimuovere le viti zigrinate e la piastrella della
lama e dell'elemento pressante.

6 Lavare tutti i componenti con acqua calda e sapo-

ne prima e dopo l'uso. Pol risciacquare con acqua
pulita. Prima di montare l'apparecchio, asciugare
precisamente tutti gli elementi.

7 Evitare luso di detergenti alcalini: essi possono
causare appannamento o danneggi sulle parti me-
talliche dell'apparecchio.

Non pulire in lavastoviglie! Tutti gli elementi dell’af-
fettatrice che entrano in contatto con gli alimenti
devono essere puliti manualmente prima e dopo
l'uso, con acqua calda e sapone e risciacquate con
acqua pulita. Prima del montaggio, asciugare preci-
samente tutti i componenti.

Prima di riporre lapparecchio, lubrificare tutte le
parti metalliche o spruzzare con lubrificante al sili-
cone approvato per contatto con alimenti.




Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato e
sottoposto a manutenzione corretta seguendo le
istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali del
cliente non sono assolutamente modificati. Nel caso
in cui l'intervento di manutenzione o sostituzione sia

previsto nel periodo di validita della garanzia, preci-
sare dove e quando si e acquistato il prodotto, possi-
bilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo dei
prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il pro-
dotto, l'imballo e le specifiche di documentazione,
senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente
Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire con-
formemente alle normative e linee guida applicabili.

Eliminare | materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.




Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita

regulilor de siguranta.

Instructiuni speciale de siguranta

* Verificati s& nu existe piese defecte. Inainte de a
utiliza aparatul de taiat cartofi pai, verificati pre-
zenta tuturor pieselor in pachet si functionarea
pieselor mobile conform functiilor indicate. Verifi-
cati alinierea pieselor mobile, imbinarile acestora
si orice alte aspecte care ar putea afecta functio-
narea feliatorului.aparatului.

e Cititi toate instructiunile privind modul de asam-
blare a aparatului de taiat cartofi pai, Tnainte de a-l

utiliza sau curata.

o Inainte de a t3ia cartofii, verificati dac3 inelele sunt
bine prinse de stifturile lungi si scurte si daca pla-
ca de taiere este bine prinsa de capatul aparatului.

e Atentie! Feriti degetele si hainele largi de piesele
mobile! Va puteti rani!

* A nu se lasa la indemana copiilor. Nu lasati nicio-
data nesupravegheat aparatul de taiat cartofi pai.

Piesele aparatului de taiat cartofi pai

NR. Descriere

1 Ansamblul cadrului de alimentare

2 Maner

3 Ansamblul placii de transmisie

4 Ansamblul glisierei

5 Ansamblu suportului din cauciuc

6 Stiftul lung cu inel de siguranta

7 Bucsa glisierei

8 Stiftul scurt cu inel de siguranta
Montajul

Scoateti toate piesele din cutie

a. Baza aparatului de taiat

b. Ansamblul placii de transmisie

c. Maner

d. Stiftul lung si stiftul scurt cu inele de siguranta
(montate]

. (1) Placd de taiat de 3/8" [premontata)

f. (4) Picior ventuza mare (fiecare are cate o piulita

fluture pentru fixarea la baza aparatului)

D
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Sculele necesare:
e Surubelnita standard
e Cleste cu varf ascutit

1 Scoatetiinelul de siguranta de pe stiftul lung situat
in spatele blocului impingator. Scoateti inelul de
siguranta de pe stiftul scurt de la capatul liber al
placii de transmisie.

2 Aliniati gaura centrala de montaj a manerului cu
orificiile consolei de montaj situata in spatele blo-
cului impingator. Introduceti stiftul lung si fixati-1
cu inelul de siguranta. (Pentru amplasarea ine-
lului de siguranta folositi clestele cu varf ascutit
pana se aude un declic care arata ca stiftul este
fixat)

3 Aliniati gaura de fund cu gaurile placii metalice de

transmisie atasata in prealabil la partea de fund a
bazei. Introduceti stiftul scurt si fixati-l cu inelul de
siguranta (Pentru amplasarea inelului de siguran-
ta folositi clestele cu varf ascutit pana se aude un
declic care aratd c3 stiftul este fixat)

4 Fixati cele doua picioare din fata la fiecare din orifi-
ciile din partea frontala a bazei. Cele doua picioare
din spate se ataseaza la cea de-a 2-a gaura de la
margine din partea din spate a bazei. Nota: Dupa
utilizare trageti dintele din partea de sus a fieca-
rui picior pentru a elibera presiunea de prindere.
Nota: Gaurile suplimentare de la baza pot fi folosi-
te pentru montajul pe perete sau la montajul fara
picioare.

0 Aparatul este gata de utilizare.

Montajul pe perete (optional)

Inainte de instalare: verificati placa s& nu fie deteri-

orata. Verificati consola de fixare pe perete pentru a

va asigura ca nu este ciobita sau indoita. Nota: su-

ruburile si instrumentele de montaj nu sunt incluse

e Important: consola nu se fixeaza pe tapete sau pe
un perete lambrisat fara a o ancora maiintai de un
element de rezistenta din perete!

e Avand Tn vedere ca manerul trebuie tras in jos cu
multa forta, consola de montaj trebuie bine prinsa
de perete prin prinderea in cele trei gauri verticale
a suruburilor de ancorare de 1/4", in partea cen-
trala a elementului de rezistenta vertical din pe-
rete iar in celelalte trei gauri verticale se introduc
suruburile cu inel de 1/4”. [vandute separat)

e | ocalizarea elementelor de rezistenta din perete:
ancorarea placii de montaj pe un element de re-
zistenta din perete va asigura ca aparatul de taiat
cartofi pai nu se va desprinde Tn timpul utilizarii.
Elementele de rezistenta sunt distantate cu 16
pana la 24 de toli intre axe si merg de la pardo-

seala pana la plafon, si fac parte din structura
de rezistenta din lemn. Se recomanda utilizarea
unui aparat electric de gasire a elementelor de
rezistenta (se vinde separat) care poate localiza
elementele din lemn (sau otel) repede si precis in
zona unde doriti sa montati aparatul. Nota: aten-
tie ca in spatele peretelui din zona unde lucrati se
pot afla conducte, cabluri electrice sau tevi de apa.
Organele de asamblare trebuie fixate cu multa
atentie.

e Pentru a atasa consola in siguranta pe alte su-
prafete de pereti, cum ar fi cele din beton sau ca-
ramida, consultati magazinul local de aparatura
care sa va recomande organele de asamblare si
ancorele potrivite pentru beton si caramida.

e Dupa ce ati instalat consola de fixare trageti apa-
ratul de taiat pe consola incepand de sus. Aveti
grija ca imediat sub aparatul de taiat sa ampla-
sati un lighean sau un recipient mare in care sa se
stranga cartofii taiati sau alte produse.




Modul de utilizare

Acum aparatul dumneavoastra de taiat cartofi pai

este montat complet si gata de utilizare.

1 Spalati si uscati cartofii. Coaja o puteti indeparta
sau o puteti lasa. Mai puteti prelucra orice zarza-
vaturi tari pe care sa le taiati Tn fasii subtiri. Uni-
tatea este conceputa pentru legume de pana la 11
cm diametru si 15 cm lungime.

2 Se recomanda ca la marginea cartofilor mai mari
sa se taie o mica suprafata plana.

3 Cartoful pregatit se aseaza pe ansamblul format
din lam3 si suport (cu partea t3iat3 in jos).

4 Uneori, atunci cand leguma este foarte mare sau

este usor inclinata fata de lama, ea ar putea sa nu
fie taiata in intregime. Pentru o tdiere mai usoara
se recomanda ca legumele foarte mari sa fie taiate
n bucati mai mici.

5 Aveti grija sa luati mainile si degetele din zona pla-
cii de taiere.

6 Aveti grija ca dedesubt sa se afle un lighean sau o
tava care sa stranga fasiile taiate.

7 Pentru a taia cartoful trageti manerul in jos cu
ambele maini, cu o miscare constanta.

8 Dupa ce taierea s-a finalizat curatati aparatul con-
form instructiunilor de curatare din acest manual.

Schimbarea placii de taiere si a blocului impingator

e Placa de taiere: Scoateti cele doua piulite fluture,
trageti afard placa de taiere de 3/8" si inlocuiti-o
cu una de 1/4" sau de 1/2". Constructia cu doua
gauri permite in permanenta amplasarea corecta
a placii de taiere. Nota: Nu scoateti piulitele capac.

e Blocul Tmpingator (Negru): Gasiti cele doua su-
ruburi cu cap striat din spatele placii de montaj.

Scoateti suruburile cu cap striat cu mana sau cu
surubelnita. Scoateti blocul Tmpingator si inlocu-
iti-L cu unul optional de 1/4" sau 1/2". NOTA: Veri-
ficati ca marimea impingatorului sa se potriveasca
cu grila placii de taiere.

e Puneti la loc suruburile si strangeti-le.

Instructiuni de curatare

1 Fiti foarte atent ca in timpul utilizarii aparatului de
taiat sa tineti mainile departe de lame.

2 Dezasamblati complet aparatul si spalati manual
toate piesele care intra in contact cu alimentele.
Nota: Vezi sectiunea ,Schimbarea placii de taiat”
de la pagina 7.

3 Scoateti suruburile cu cap striat pentru a elibera
BLOCUL IMPINGATOR.

4 Scoateti piulitele fluture pentru a elibera ansam-
blul lamei si suportului sau suportul lamei si lama.

5 Scoateti suruburile cu cap striat si placa supor-
tului lameil.

6 Inainte si dupa fiecare utilizare spalati cu ap3 cal-
da si sapun. Clatiti cu apa curata. Uscati bine toate

piesele inainte de reasamblare.

7 Folositi cat mai putin agentii alcalini de curatare
deoarece acestia pot coroda si sterge luciul fini-
sajulul.

A nu se spala la masina de spalat vase! Spalati ma-
nual toate piesele care intra in contact cu alimentele
folosind apa calda cu detergent inainte si dupa fie-
care utilizare. Clatiti cu apa curata. Uscati bine toate
piesele inainte de reasamblare.

Cel mai bine ar fi sa se foloseasca spray cu silicon
pentru aplicatii alimentare sau vaselina cu care sa
se unga inainte de depozitare toate piesele.




Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apara-
tului aparuta la mai putin de un an de la cumpararea
acestuia va fi remediata prin reparatie sau inlocuire
gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost folosit si
intretinut conform instructiunilor nu sa nu fi fost
bruscat sau folosit necorespunzator in vreun fel.
Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.

Daca aparatul este Tn garantie, mentionati cand si
de unde a fost cumparat si includeti dovada cumpa-
rarii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l eliminati
conform regulamentelor si instructiunilor aplicabile
in acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.




YBakaeMblt KnueHrT,

Bonbwoe BaM cnacubo 3a 10, 4to Bbl Kynunu obopypoBaHue ¢pupmbl Hendi. Bam cnepyet BHUMaTenbHo npo-
4YnTaTb HaCTOALLYIO MHCTPYKLUMIO Nosib30BaTeNsi Bo M3bexxaHne NoBpeXXAeHUs MallMHbI B pe3ynbTaTe Henpa-
BUSIbHOW 3KcnnyaTaumn. OcobeHHO peKoMeHayeM 03HAaKOMUTLCS C NpeaynpeXXAeHUsaIMMU.

Ba)xHasi uHpopMaLmsa No TexHUKe 6esonacHoCTH

YbeanTech, 4TO HWM OAHA 4acTb YCTPOMCTBA He Mo-
BpexaeHa. [lepep 3anyckoM MallvHbl NpoBepbTe,
YTO YyNaKoBKa COLEPXMWT BCe €€ 4acTu U1, YTO ABU-
Xylimecs yactu paboTaT A0AXHBIM 0b6pasoMm.
[lpoBepbTe Takxe NpaBUIbHYO PeryanpoBky cooc-
HOCTW 1 COeAMHEHME ABUXYLLMXCA YacTel, a Takxe
nobble apyrvie ycnosug, KoTopble MOryT MOBAWATb
Ha NpaBuNbHYy paboTy ycTponcTaa.

BHuMaTenbHo npoymTanTe pyKoBOACTBO No cbopke
MallWHbl ONS pe3ku kapTodensa nepen MCMNofb3o-
BaHWEM WM YUCTKOW YCTPOMCTBA.

i ﬂepeﬂ, Ha4daJlioM pe3kun Y6e,D,I/ITer, 4TO CTOMOpPHbIE

Konbua 3erepa 3aTaHyTbl OOXHbIM 0bpa3oM Ha
OVHHBIX 1 KOPOTKNX LIJTVICI)TaX N NpaBWjibHO Nn
PacnoioxeH HOX B YCTPOMCTBE.

e BHuMaHue! [IBnxylinecs yactu MoryT npeacras-

NATb OMACHOCTb — He MpukacanTecb K HWUM. [1pwn
aKCnIyaTauMm MalnHbl cneauTe 3a cBobOAHbIMYU
3NeMeHTaMu ofaexabl.

* He gonyckalTe geTelt K MalWnHe AN pe3ku U He

0OCTaBNANTE UX ogHMX B noMeweHnn cC yCTpOlZ-
CTBOM.

YacTu MaliMHbI ANA pe3ku KapTodens

[MH. OnucaHue

1 Kopnyc ans nogauu

2 Pbiuar

3 CoepuHuTeNbHAsA NNacTUHa

4 Hanpasnsiowas

5 Pe3unHoBas Hoxka

6 OnvHHbm WtndT v KonbLo 3erepa

7 BTtynka kpbiwku HanpasnstoLLen

8 KopoTknin wtndT 1 konbLo 3erepa
C6opka

PacnakywTte Bce yactu

a.

b
C.
d

(0]

®

OcHoBaHVe MalVHbl N5 Pe3KK

. CoepnHunTENbHAA NNACTMHA

Pbiyar

- OAVHHBIN 1 KOpOTKM WTKUT € KonbLoM 3erepa
(Ha mecTe)

. (1) Hox 3/8" [ycraHosneH)

(4) npucacbiBaLiMecs

HOXKM (Kaxpaas MMeeT BapallkoBylo raiky 1 npo-

Knagky, Mcnonbayowmecs Ang KpenaeHns Mam-

Hbl [7151 PE3KM K OCHOBaHMI0)

Bonbwue pes3nHoBbIe
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Heob6xoanMble MHCTPYMEHTbI AN1A MOHTaXa:
* Knaccuueckas oTBepTka

o LLnnubl

1 CHumuTe cTonopHoe konblo 3erepa € AAMHHO-
ro WTndTa, pacrnosoXeHHOro C3aAu TonkaTens.
CHMMUTe CTOMOpHOe KosbLo 3erepa C KOPOTKOro
WTnUTa, PacnofiokeHHOro Ha CBODOAHOM KOHLe
COeANHUTENBHOW NNaCTUHbI.

2 YcTaHOBMUTE pblyar Tak, 4Tobbl LeHTp MOHTaXHO-
ro OTBEPCTUA HaxO4WICH Ha YPOBHE MOHTaXHbIX
0TBEPCTUN,
BctaBbTe ANVHHBIN WTUPT 1 3aKpenuTe ero CTo-
NopHbIM KosbLoM 3erepa (Mcmonb3yiTe WMnLbI,
4TOBbBI MOMECTUTL KOMbLLO Ha WTKUdTE, @ MOTOM NpPW-
XMWTE ero, 4yTobbl 3adukcmMpoBaTs WTUGT).

3 YcTaHoBUTE pblyar Tak, Y4Tobbl HUXXHEee MOHTaXHoe
0TBEPCTUE HaxXOLWIO0Cb Ha YPOBHE COeAWHUTENb-
HOWM MAAaCTVHbI, KOTOpas KPemuTCA K OCHOBaHUIO

pacnoioKeHHbIX C3afdun TOoJKaTend.

MallWHbl 0Nna pe3kun. BcTaBbTe KOPOTKMI WTUGHT 1
3aKkpennTe ero CTomopHbIM KonbloM 3erepa (mc-
nonb3ynTe WMNUbI, YTOBbl NOMECTUTb KOMbLO Ha
WwTndTe, a NOTOM NpMXKMUTE ero, 4Tobbl 3adurKcu-
poBaTh LTUGT).

4 YcTaHoBUTe ABe NepefHNe HOXKM B mepefHen Yya-
CTW yCTpOWMCTBa, pacnofiaras MX B CnewumanbHbIX
yrnybneHnax ocHoBaHua. YCTaHOBUTe ABe 3afHue
HOXKW B 3afHeW 4acTu yCTPOMCTBa, pacnonaras
MX BO BTOPOM OTBEPCTMM OT Kpasi 0CHOBaHMS. BHu-
MaHue: NMOTAHWTE 33 BbleMKY Ha KOHYMKe KaxkAoM
HOXKM, 4TOBbl 0TOPBATb YCTPOMCTBO OT OCHOBAaHMS
(HoxXKM mlencTBYIOT, Kak npucocku). BHrmanwne: po-
NONHUTENbHbBIE OTBEPCTUS B OCHOBaAHWW MalUMHbI
0N pe3kn MoryT BbiTb MCMONb30BaHbl AN ycTa-
HOBKW Ha CTeHe WM NS MOHTaxa Ha CToflelHuLe
Be3 ncnonb3oBaHMS HoXeK.

5 YcTponcTBO roTOBO K MCMONB30BaAHUIO.

HacTeHHbI MOHTaX (oNUMOHaNbHbIN)

[lepen ycTaHOBKOM MpoBepbTe, He MNOBPeXAeHa

AN nnacTuHa. Bbl QoMKHBI Takke NpoBepUTb KPOH-

WITEWH, KOTOPbIV CAYXWUT [ HAaCTEHHOro MOHTaxa

ONa BMATUH UNK n3rnbos. BHuMaHue: BuHTbl n 060-

pyAoBaHMe, UCNob3yeMoe ANS HAaCTEHHOro MoHTa-

a He NpunaraiTcs K yCTPONCTBY.

* BHUMaHMe: ANs CTeH U3 rMNCOKapToHa MUAKN 0bLWIKn-
ThIX NaHensaMun, CTEHHON KPOHLWITENH A0KEH Kpe-
NUTbCH K Npod U0 BHYTPEHHero kapkaca cTeHbi!

® YT00bl HaxkaTb Ha pblyar MallMHbl ANS pe3ku, cne-
AyeT NPUNoXNTb 3HAUUTENbHYI0 CUAY, MO3TOMY OH
L0/XKeH ObITb HAafEXHO NpuUKpenseH K LeHTpasb-
HOWM YacTu BepTUKaNbHOro Npoduna Kapkaca cre-
Hbl C MoMoLLbio Tpéx 6onTos 1/4"1ag (npoxoasimx
yepes TpW BepTVKasbHble 0TBEPCTWS) 1 K CTeHe ¢
noMoLLbio aHkepHbix bontos 1/4" [(npoxoagimx
yepes oyepefHbie TPW BEpPTUKaNbHbIE 0TBEPCTMUA).
KpenéxHble aneMeHTbl NpofatoTcs OTAENbHO.

e MecTopacnonoxeHvie npoduaa Kapkaca CTeHb:
bnaropgapst 6e3onacHoMy MOHTaxy MallWHbl Ha
npodune kapkaca CTeHbl, YCTPOMCTBO He ynapeT
CO CTeHbl BO BpeMsa paboTbl. [lpodunm kapkaca
pacnonoxeHsl Yepe3 Kaxable 40-60 cMm oT nona fo

noToNKa, co3faBas 4YacTb AEPEeBSAHHON KOHCTPYK-
umn 3ganmsa. [Ina HaxoxaeHns mectopacnonoxe-
HVUS LepPeBAHHbIX WAM MeTannmyeckux npodunen,
peKOMeHAyeTCs MCNoNb30BaTb AeTeKTOp 3/71eKTpo-
npoBoaku npodusein (NpogaeTcd oTAeNbHO) — OH
N03BONT BbICTPO M TOYHO HAWTU NPOUNb, HA KO-
TOPOM MOXHO MOMECTUTb HaCTeHHOe KpenfieHne
ycTponcTBa. BHumaHue: cnenyeT obpaTuTb BHU-
MaHWe Ha To, YTO 3a CTeHOW paboyero MecTta MoOryT
Haxo4WTbCA BEHTUNALMOHHbIE KaHasbl, 31eKTpu-
Yeckas nposoaka v Tpybbl. Bo BpeMa MoHTaxa co-
efllvHeHWI cobntofanTe KparHIO OCTOPOXHOCTb.

e [lns Be3omacHoOro KpernjeHus HaCTEeHHOro KPOH-
WTeNHa K ApyrMM NOBEPXHOCTAM, Hanpumep, beTo-
HY WAK KMpnu4y, obpaTnTeck 3a COBETOM B 11060
Mara3uH C MeTananyeckMMmM 31eMeHTaMu no BO-
npocy NpaBWbHOMO cnocoba KpennaeHuns Ha cTeHax
13 beToHa UK KMpnuya.

e [locne MOHTaxa KpOHLUTeNHa MalnHbl ANA pe3ku,
BCTaBbTe YCTPOWCTBO CBEPXY B KPOHLWTeWH. [log
MaLLUVHOW ONF Pe3KN MOMECTUTE MOAXOAALLYIO EM-
KOCTb N5 kapTodena ¢pu nnm apyrux HapesaHHbix
oBOLLEN.




JkcnnyaTtauma ycTpoincTea

[lpaBUNbHO yCTaHOBNEHHAA MallMHa A Pe3Ku ro-

ToBa Kk pabore.

1 BeiMowTe 1 BbicywmnTe kaptodens. OBOLWM MOXHO
OUYNCTUTb, HO He 0bs3aTenbHO. B MalWwnHe ansa pes-
KM MOXHO pe3aTb TakxKe TBEpPAble 0BOLLM, KOTOPbIE
MOXHO MCMONb30BaTh ANA NPUTOTOBAEHMS OBOLLEN
bpn. YCTpoMCTBO MOXET BMECTUTb OBOLLM AMaMe-
Tpom go 11 cM 1 ganHon o 15 cwm.

2 PekomeHpayeTcst cpe3aTb KOHYMKM Y KPYMHOro Kap-
Todens.

3 KapTodenb (HanpaBneHHOro cpesaHHbIM KOHLIOM
BHW3) MoMeCcTUTE MeXy HOXOM U TOJIKaTesNeM.

4 Ecnv oBowm cnmnwkoM bonblloro pasamepa Uam OHu

PacrosioXeHbl MOA YrIOM MO OTHOLLEHMIO K HOXY, 1X
nonHas Hapeska MoXeT bbiTb TpyaHas. [lna obner-
YeHUs pesku,
Hape3aTb HonblIMe 0BOLLM Ha MEHbLUME YaCTy.

5 BaXH0 NOMHUTb, 4TOObLI He KNacTb pyku Ha Ne3BUN.

6 [Nog ycTpocTBOM momecTuTe HBAOAO MAW KOHTEN-
Hep ANS Hape3aHHbIX 0BOLLEN.

7 [lepenBuHbLTE pblyar 04HUM BbICTPBIM ABUXEHMEM,
ncnonb3ys obe pyku.

8 [Mocne wvcnonb3oBaHUA MallVHbI AN pesku, eé
cneflyeT BbIMbITb B COOTBETCTBMM C YKa3aHMUAMM MO
0UMCTKE, CoflepXKalllMMMCs B JaHHOM pyKOBOACTBE.

pekoMeHAyeTca npefBapuUTesbHO

3aMeHa Ho)ka U TonKaTtens

e Hox: Ypanute nBe bHapallkoBble ranku, BblHbTe
HoX 3/8" 1 HageHbTe HoX pasMepoM 1/4" unn 1/2".
Brnarogaps KoHCTpyKuUMM yCTpoiicTBa (aBa oTBEp-
ctna) Hox Bcerpa OyneT NpaBMIIbHO PACTONOXKEH.
BHWMaHWe: He CHMMaNTe KONNayKoBYIO ranky.

e Tonkatesb (4épHbii): Onpenennte MecTomnonoxe-
HWe NIBYX BUHTOB C HakaTaHHOWM roI0BKOW B 3afiHel

Y4aCTW MOHTaXHOW NAACTUHbL. YOanuTe Ux BpyUHyo
MAW C NoMOLLblo noaxonsulein otBepTkn. CHUMKUTE
TosIKaTeNb W YCTAaHOBUTE OfMH U3 AONONHUTENbHbIX
TosnkaTesnein paamepom 1/4" unn 1/2". BHUMAHWUE:
Ybegutech, 4To pa3Mmep To/aKaTeNs COOTBETCTBYeT
pa3Mepy yCTaHOBIEHHOro HOXa.

e BcTaBbTe 1 3aTAHUTE BUHTHI.

CoBeTbl M0 o4UCTKE

1 Bo BpeMa TexHM4ecKkoro o0bcnyXmBaHUa 1M YMCTKM
MalUWHbI 415 pe3kn byabTe NpefesibHO OCTOPOXKHbI.

2 MalwwnHy ana pesku cnepyeT NoAHOCTbO pa3obpaTtb
M BPYYHYIO OYMCTWUTb BCE 3/1EMEHTbI, KOTOpble Ha-
XOAATCA B KOHTaKTe C MULLEBbIMK MPOAYyKTaMMU.
BHumaHne: CMoTpuTe rnasy: .3aMeHa HoXa Ha
cTpaHuue 7.

3 Ypanute BUHTbI C HAKaTaHHOW rOOBKOW, YTODbI Bbl-
HyTb TOJTKATEJIb.

4 CHuMKTe bBapallkoBble ralku, 4Tobbl BbIHYTb CO-
efVHEeHHble KPOHLWTEMH K TonKaTenb WU KPOH-
LUTEMH HOXa 1 HOX.

5 BblHbTe BMHTbI C HaKaTaHHOW FON0BKOM U NAACTUHY
HOXa W TonkaTens.

6 BbiMoMTe Bce 3neMeHTbl TENSoM BOAOW C MbIIOM
nepef v Nocfle MICMONb30BaHNA MaLUMHbl ANS pes-
kn. [loTom npomonTe ee uumcton Bopow. [lepep
NOBTOPHOWM CHOPKOM yCTPOMCTBA, TLATENbHO BbICY-

LINTE BCE DNEMEHTHI.

7 V13berante MCnonb3oBaHUA LLENOYHbIX MOK0LWUX
CPeAcCTB: OHWM MOTYT BbI3BaTh TYCKOCTb UM KOPPO-
3MOHHbIE A3Bbl HA METANNIMYECKUX YacTaX YCTPOn-
cTBa.

He ynctute B nocynomoeyHon MawmHe! Bce vactn
MallWHbl AN pe3ku, KoTopble BCTyNaloT B KOHTAKT
C MULLEBBLIMM NpOAyKTaMK, CieflyeT MbiTb BPYYHYHO
TENAOW BOLOW C MbIIOM Mepej v nocfle MCNob30-
BaHWA, @ MOTOM MPOMBbITb YMCTON BofoW. [lepen no-
BTOpHOM cbopkow cneayeT TaTebHO BbICYLINTb BCE
3N1EeMEHTHI.

[lepepn xpaHeHVeM yCTpoOMCTBa, BCe MeTannyeckmne
4acTW LOKHbI ObITb CMasaHbl MAW ONPbICKaHbl CU-
JIMKOHOBOW CMas3KoW, AOMNYLLEHHOW ONS KOHTakTa C
MULLEBBIMW NPOAYKTaMU.



FapaHTus

Jllobas Hepomenka wAnM nofaomka, KoTopas BledyeT
3a coboin HenpaBuabHylo paboTy ycTpoicTBa, KO-
Topas byneT BbiiBNeHa B TeYeHMe MepBOro roga ot
[aTbl nokynku, bynet yctpaHeHa becnnaTHo, Uan xe
BCe YCTPOWCTBO byLeT 3aMeHeHO HOBbIM, eC/IM OHO
3KCMAyaTMpoBanocb W 0bCAYXMBaNoOCb COrfacHo
MHCTPYKUMM MO 0BCNy>XKMBaHMIO U He MUCMOMb30Ba-
N0Cb HEeMnpaBWIbHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHMeM.
[laHHoe nonoxeHne HW Koew Mepe He Hapyuwaet
WHbIX NpaB NoTpebuTens, M3NoXeHHbIX B 3aKOHOAa-

TenbcTBe. B cnyyae 3aaBneHnd ycTponcTBa B PpEMOHT
MW Ha 3aMeHy B paMKaXx rapaHTuu, cneflyeT yka3aTb
MeCTO 1 laTy MOKYMNKW YCTPOMCTBA U MPUNOXUTL CYET,
WAV YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halen MNOAUTMKE COBEPLUEHCTBOBAHNS
HalmMx NpOoAyKTOB OCTaBndeM 3a cobol mpaBo Ha
BBO[, M3MEHEHWN B KOHCTPYKLMIO, YNaKOBKY 1 B TeX-
HMYecKre napameTpbl, yKasblBaeMble B TEXHUYECKOM
AOKyMeHTauuun be3 npeaynpexaeHns.

CnucaHue ¢ 3KkcnayaTauuu. 3awmuTa oKpy)Kalowei cpegbl

O60py,EI,OBaHl/Ie, N3HOWEeHHOEe N CMNCaHHOe C 3KCITYy -
araunmmn cnenyet yTMuanm3nmpoBaTb COMlaCHO nMpaBuiaM
N yKa3aHNAM, ,D,EVICTByI-OLLI,VIM Ha OeHb CHATUA C 3KC-
nnayataynn.

MaTepwuanbl ynakoBku, Takme Kak MaacTUK, KapToH-
Hble KOopobku, ApeBecuHa, chiefyeT CKlaguMpoBaTb
pa3fenbHO B COOTBETCTBYHOLLME KOHTEMHEDSI.
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