WYBIERZ ODPOWIEDNI MIKSER

- wszystkie modele mikseréw zostaty zaprojektowane tak, by spetnia¢ wszelkie wymagania w zakresie
jakosci, wydajnosci, bezpieczeristwa i higieny

- wtatwy i szybki sposéb mozna przygotowac zupy, kremy, przeciery warzywne, musy owocowe
zidealnym efektem korncowym dzieki wykorzystaniu noza tnacego i dzwonu ze stali nierdzewnej

- pokretto regulacji obrotéw umieszczone w gérnej czesci pozwala na tatwa i widoczna obstuge
(tylko w modelach V.V.)

- specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku

- podstawe i n6z mozna catkowicie rozmontowac, co zapewnia tatwe mycie, doskonate warunki higieny
i fatwa konserwacje - system ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe i odpowiada procedurze HACCP

- podstawa, ostona i n6z sg wykonane z nierdzewnej stali w celu zapewnienia dtuzszej zywotnosci
(tylko w modelach MP Ultra)

- nézwykonany z odlewu zapewnia doskonate warunki higieny

- specjalne ostrzenie pozwala na optymalng jakos$¢ krojenia i wieksza wydajnos¢

- szerszg oferte znajdziesz na: stalgast.com

GAMA COMBI
- Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
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711192 711242 711252 711302 711352 711452
Mini MP Mini MP CMP 250 C(MP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi
190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Ultra
101 do 121 151 301 501 1001
250w 270 W 310 W 350 W 440 W 500 W

NAJLEPSZE
DO PRZYGOTOWYWANIA
NIEWIELKICH PORCIJI

Mini MP

NAJLEPSZE DLA RESTAURACJI
(DO 45 LITROW)

NAJLEPSZE DLA PLACOWEK
ZBIOROWEGO ZYWIENIA / DANIA GOTOWE
INTENSYWNE UZYTKOWANIE

stalgast

wiecej: www.a-bis.pl/robot-coupe ekspert gastronomiczny




GAMA MINI GAMA SREDNIA
- MiniMP - (MP
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711161 711191 711241 711251 711300 711351
Mini MP 160 V.V. Mini MP 190 V.V. Mini MP 240 V.V. CMP 250 V.v. CMP 300 V.V. CMP 350 V.V.
71 101 121 151 301 451
220w 250w 270 W 310w 350w 400 W
Do przyrzadzania matych ilosci Najlepsze do restauracji
GAMA SZEROKA
- Mp
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711350 711355 711450 711455 711550 711600 711800
MP 350 Ultra MP 350 V.V Ultra MP 450 Ultra MP 450 V.V Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo
501 501 1001 1001 2001 3001 4001
440 W 440 W 500 W 500 W 750 W 850 W 1000 W

Najlepsze do placéwek zbiorowego zywienia / dania gotowe. Intensywne uzytkowanie

stalgast
ekspert gastronomiczny wigcej: www.a-bis.pl/robot-coupe
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MIKSER RECZNY-GAMA MINI

- specjalne do: soséw, kremdw i matych potraw
- wkomplecie: néz i tarcza do emulgowania
- specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia
dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku
- model Combi jednoczesnie posiada
mikser i trzepaczke
- kaide urzadzenie dostarczane jest
Zmocowaniem $ciennym
- predkosc¢ obrotowa trzepaczki: 350-1560 obr./min
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Nr kat. Produkt (raIFnZ'Tz]arr?ia) obr’/\lmin IitSry k|\7v l\;'
711161 mini MP 160 V.V. 160 2000-12500 do8 0,22 230
711191 mini MP 190 V.V. 190 2000-12500 do 10 0,25 230
711241 mini MP 240 V.V. 240 2000-12500 do 12 0,27 230

711192 mini MP 190 Combi 190 2000-12500 do 10 0,25 230
711242 mini MP 240 Combi 240 2000-12500 do 12 0,27 230
711998 Rézga do miksowania - -

MIKSER RECZNY-GAMA SREDNIA

- do obrdbki srednich ilosci w naczyniach od 15 do 45|

- catkowity demontaz dzwonu i noza zapewnia doskonate
warunki higieny

- spetniajg wymagania HACCP

fatwe w
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Lp. Nr kat. Produkt (ramienia) obr/min litry kW v

1. 711251 CMP 250 V.V. 250  2300-9600 do 15 0,31 230
2. 711300 CMP 300 V.V. 300  2300-9600 do30 0,35 230
3. 711351 CMP 350 V.V. 350  2300-9600 do45 0,40 230

stalgast
wiecej: www.a-bis.pl/robot-coupe ekspert gastronomiczny
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UCHWYT DO MIKSEROW

- fatwy do utrzymania w czystosci
- pasuje do pojemnikéw o dowolnej $rednicy

- eliminuje koniecznos¢ trzymania urzadzenia
- pasuje do mikseréw z linii MP i CMP

Nr kat.
711995

MIKSER RECZNY-GAMA SZEROKA

- mozliwos¢ obrébki w naczyniach o pojemnosci do 400 litréw
- zespét silnikowy ze stali nierdzewnej
- fatwy demontaz dzwonu umozliwia szybkie czyszczenie
- 711355, 711455 - ptynna regulacja obrotéw

N6z i dzwon
fatwe w

demontazu,
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HACCP
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Nr kat. Produkt

. 711355 MP 350 V.V. Ultra
. 711455 MP 450 V.V. Ultra
. 711350 MP 350 Ultra

. 711450 MP 450 Ultra

. 711550 MP 550 Ultra

. 711600 MP 600 Ultra

. 711800 MP 800 Turbo

stalgast

ekspert gastronomiczny
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OBROBKA MECHANICZNA

wiecej: www.a-bis.pl/robot-coupe .



OBROBKA MECHANICZNA

MIKSER RECZNY-GAMA COMBI

- modele posiadaja ndz i trzepaczke

- metalowa przektadnia do trzepaczki zapewnia
duza odporno$é sprzetu

- do obrébki w naczyniach o pojemnosci do 100 |

Obudowa trzepaczki
wykonana
w catosci z metalu

zapewnia wiekszg
wytrzymatos¢
urzadzenia
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Nr kat. Produkt

. 711252 CMP 250 Combi
. 711302 CMP 300 Combi
. 711352 MP 350 Combi Ultra
. 711452 MP 450 Combi Ultra

Rézga do miksera 711352,
- 711999 749757 (1=690 mm)

(ramien
250
300
350
450

MIKSER BAMIX GASTRO

- w komplecie: 3 koricowki (ndz gwiazdka,
tarcza ubijajaca, tarcza miksujaca)

- uchwyt do powieszenia na $cianie
zmiejscem na koricowki

- 2 predkosci:
model 710200 — 10000/17000 obr/min
model 710350 — 18000/22000 obr/min
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Lom P U
(ramienia) kW V

180 0,20 230
280 0,35 230

Nr kat.

710200
710350

. wiecej: www.a-bis.pl/robot-coupe

L mm

N obr/min
ia) (n62)
2300-9600
2300-9600
1500-9000
1500-9000

N obr/min
(trzepaczki)
500-1800
500-1800
250-1500
250-1500

robot ¢y coupe’
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do50 0,44

do 100 0,50 230

MIKSER RECZNY

- 2predkosci 15500/20500 obr./min
- urzadzenie nie jest przeznaczone
do pracy ciagtej

RYNKOWY

HIT

CENOWY
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Nr kat. (ramienia) kW V
710930 158 0,18 230
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