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Wyjatkowe modele, wydajne, solidne, tatwe w czyszczeniu i zapewniajace najwieksza roznorodnosc obrobki.

Duzy otwor wsadowy Cylindryczny otwér wsadowy =

@ 58 mm jednolite ciecie dtugich
produktoéw, takich jak cukinie,
marchewki, pepperoni czy ogorki.

Do 15 pomidoréow lub cafa
gtéwka kapusty.

Do 10 pomidorow
lub potowa gtéwki
kapusty.

Popychacz2w 1: @2&

@ 39 mm ciecie matych produktow,
takich jak papryczki chilli, ogérki
konserwowe, suche kietbasy, szparagi,
cebula dymka, banany, truskawki,
winogrona...

Ruchoma dzwignia popychacza pozwala na
zminimalizowanie sity docisku i zwiekszenie
wydajnosci.

(O CL 50 / CL 50 Ultra (O CL52

50
400 600
Przeréb praktyczny:
do 150 kg/godz do 250 kg/godz
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[. Smm |

Powierzchnia: 227 cm?

Powierzchnia: 139 cm?

Wythkowo Ergonomiczny

_ e Zaprojektowany, aby tatwo przetwarzac duze
CL52 @ ® ilosci warzyw w jak najkrétszym czasie.
- ®
KOMFORT PRACY
OCHRONA PRZED RSI*
ZMNIEJSZENIE UCIAZLIWOSCI

550 Wat

550 Wat h| ) p ! Blok silnika ze | B . Blok silnika ze
bﬂ“\u‘ stali nierdzewnej - = .1 stali nierdzewnej

750 Wat

ODPORNOSC (: 2 ERGONOMIA ' ‘ NIEWIELKIE WYMIARY ' ‘ LATWY W CZYSZCZENIU ' ‘ PREDKOSC '

Silnik asynchroniczny przeznaczony Automatyczne uruchamianie Oszczednos$¢ miejsca dzieki bocznemu Pokrywa gtadka, bez zebrowania, zapewnia fatwe » Do wyboru dwie wersje:
do intensywnej eksploatacji. urzadzenia za pomoca dzwigni wyrzutowi. czyszczenie. 1 predkos¢ ( jednofazowy lub tréjfazowy) 375 obr/min.
zapewniajace komfort i szybkos¢. 2 predkosci (tréjfazow) : 375 obr/min i 750 obr/min.

(dotyczy modelu CL 52 400V 2 predkosci).
* Urazy miesni i Sciegien



Tnij w cienkie plasterki, scieraj, tnij w stupki julienne, w kostke, frytki...

O Opcja: Funkcja praski do purée

« Szybkosc i pojemnosé
Pozwalaja w 2 minuty przygotowac azdo 10
: kg dobrej jakosci i smakowitego puree i » Otwor
ziemniakoéw ttuczonych. wsadow
CL 50/CL 50 Ultra*
« Ergonomia

Duzy ergonomiczny otwér wsadowy do
ciggtego podawania ziemniakéw ograniczajac +topatka
przy tym ilos¢ pracy. : « siatka do puree:
; : 3 mm lub 6 mm

» Wieloczynnosciowos¢ [
Skorzystaj z dodatkowej funkcji do = . Specjalna tarcza
wyrobu puree w szatkownicy j .—‘ odprowodzajaca
% do warzyw, oprécz ponad 50 =

sposobéw  krojenia owocow i ) )
warzyw *Nie pasuje do CL 52



A 1
WIELE SPOSOBOW KROJENIA'!
(O Plastry
12 tarcz
Symbol Symbol
0,6 mm 28166 | 5 mm 28065
0,8 mm 28069 | 6 mm 28196
Tmm 28062 | 8 mm 28066
2mm 28063 | 10 mm 28067
3mm 28064 | Ziemniaki gotow 4 mm 27244
4 mm 28004 | Ziemniaki gotow 6 mm 27245
/Q Faliste
3 tarcze
LT
Symbol
2mm 27068
3mm 27069
\ 5 mm 27070
/ (5 Wiorki
10 tarcz
N, N2
Symbol Symbol - .
1,5 mm 28056 | 7mm 28016 o e
2mm 28057 | 9mm 28060 ‘L %
3mm 28058 | Parmezan 28061
4mm 28073 | Chrzan 28055
5mm 28059 | Ziemniaki typu Rostis 27164
1,5 mm H 9mm
/Q Stupki
12 tarcz —
Symbol Symbol
1x8mm 28172 | 2x8 mm 27067
1x26 mm Cebula/kapusta 28153 [ 2x 10 mm 28173
2 x 2 mm (celer) 28051 |3x3 mm 28101
2,5x2,5mm 28195 |4x4 mm 28052
2x4mm 27072 |6 x6 mm 28053
2x6 mm 27066 | 8 x 8 mm 28054
/Q Kostki
9 zestawow
Symbol Symbol
5x5x5mm 28110 | 14x 14 x 14 mm 28113
8x8x8mm 28111 | 20x 20 x 20 mm 28114
10x10x 10 mm 28112 | 25x25x25 mm 28115
14x14x5mm 28181 | 50x 70 x 25 mm 28180
14x14x 10 mm 28179
5x5x5 mm |—> 50x70x25 mm
/O Frytki
4 zestawy
(i
= Symbol § N J
& y 8x8mm 28134 £ ¥ &
T | 8x 16 mm 28159 & L&
g 10x10mm 28135 (™
> \ 10x 16 mm 28158
8x8 mm l—> 10x16 mm

N




Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.
© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.
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Szatkownica

a Korzysci:

Duza wydajnos¢ pracy:
® Duzy otwér wsadowy do obrébki duzych warzyw takich jak kapusta
szy safata.

Wiele sposobow krojenia:

® Kompletna gama 50 tarcz tnacych do krojenia w plasterki, plasterki
w ksztatcie falistym, przecierania, krojenia w stupki lub wiérki, albo
do satatki jarzynowej (kostka 5x5x5 mm do 50x70x25 mm) o duzej
precyzji i optymalnej jakosci krojenia.

® Urzadzenie z 1 predkosciag 375 obr/min jest idealne do krojenia
produktéw delikatnych, w kostki i frytki oraz umozliwia réznego
rodzaju krojenie w plasterki, wiérki i stupki.

® Urzadzenie z 2 predkosciami 375 i 750 obr/min jest przeznaczone
do precyzyjnego i jednoczesnie szybkiego krojenia na przykfad przy
tarciu ziemniakéw lub innych twardych produktéw.

Prosta i niezawodna konstrukcja:

® Wszystkie czesci bedace w kontakcie z obrabianymi produktami
mozna tatwo wymontowac i doktadnie umy¢.
¢ Silnik asynchroniczny przeznaczony do intensywnej eksploatacji.

ﬁ l llos¢ positkow :

Do 600

Gl
Kg Wydajnosc¢:

Praktyczna: do 250 kg/h.
Teoretyczna: do 750 kg/h.

Q W skrdcie:

Wysokiej jakosci sprzet, trwaty w uzyciu, tatwy do
mycia i zapewniajacy bardzo duza réznorodnos¢
krojenia. Potrafi precyzyjnie, tatwo i skutecznie
spetni¢ codzienne potrzeby.

J Silnik @ Dane elektryczne Waga (kg)

° Predkos¢ (obr/min) Moc(Wat) Napiecie* (Amp.) Netto Brutto
asynChronlczny CL 50 375 550 230V/1-50Hz-5,7 17,6 19,8
CL 50 375 550 400V/3-50Hz-1,7 17,6 19,8

CL 50 375&750 600 400V/3-50Hz -1,8/2,1 17,6 19,8

CL 50 Ultra 375 550 230V/1-50Hz-5,7 18 20,2

CL 50 Ultra 375 550 400V/3-50Hz-1,7 18 20,2

CL 50 Ultra 375&750 600 400V/3-50Hz-1,8/2,1 18 20,2

CL 52 375 750 230V/1-50Hz-5,3 25,5 28

CL 52 375 750 400V/3-50Hz-2,0 255 28

CL 52 375&750 900 400V/3-50Hz-2,7 255 28

*Mozlowos¢ innych napigc

* Asynchroniczny silnik do maszyn CL 50 / CL 50 Ultra

przemystowych nadajacy sie, dzieki
swej wyjatkowej trwatosci i niezawod-
nosci, do intensywnej eksploatacji.

745

Wymiary (mm)

CL 52

® Ustawiony na fozysku kulkowym,

ot |
= ©®

co zapewnia cicha prace i eliminuje
drgania.

Wymiary (mm)

868

615
® Duzej mocy.
* Zadnych czynnosci obstugi : - _
- Brak czesci zuzywalnych i szczotek g 4
weglowych.
- Wat napedowy ze stali nierdzewnej. 590 614
NORMY:

robot ¢ coupe’

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja
Dziat miedzynarodowy i marketing :

Tel. :+ 33143988833 -Fax:+ 33143743626

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

DYSTRYBUTOR

Aparatura wykonana zgodnie z:

« Postanowieniami nastepujacych dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegdlnych  krajow
cztonkowskich: 2006/42/CE, 2014/35/UE,
2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, CE
n°®1935/2004, UE n° 10/2011.

« Postanowieniami  nastepujacych  norm
europejskich oraz norm stanowigcych o
Srodkach bezpieczenstwa i higieny: EN 1ISO
12100:2010, EN 60204-1:2006, EN 60529:
IP 55, 1P 34, EN 1678.






