HENDI

FOOD SERVICEEQUIPMENT

EN - PIZZA PAN

Products made of Bluesteel. Temperature resistance 220°C. Before first use:
clean with hot water, thoroughly dry and apply a film of oil to the inside

and outside of th pizza pan. After use: clean the pizza pan with a paper towel.
Remove stubborn or burnt remains with hot water thoroughly dry and apply
a film of oil to the inside and outside of the pizza pan.

DE - PIZZABLECH

Formerzeugnisse aus BlauStahl. Temperaturbesténdig bis: 220°C. Reinigen
Sie vor dem ersten Gebrauch das Gerat mit heifem Wasser, trocknen

es danach ab und dlen Sie anschlieflend die Pfanne innen und aussen ein.
Nach Gebrauch: Reinigen Sie das Gerat mit einem Papierhandtuch.
Entfernen Sie Verunreinigungen mit heiBem Wasser, trocknen Sie

das Gerat danach wieder ab und 6len anschlieBend die Pfanne wieder ein.

NL - PIZZABLIK

Gemaakt van blauwstaal. Max. temperatuurbestendigheid: 220°C. Voor eerste
gebruik: reinigen met heet water, de pan grondig afdrogen en de binnen-

en buitenkant invetten met bakolie. Na gebruik: de pan afnemen

met keukenpapier. Hardnekkig vuil wegspoelen met heet water, de pan grondig
afdrogen en de binnen- en buitenkant invetten met bakolie.

PL - BLACHA DO PIZZY

Wyroby wykonywane ze stali Bluesteel. Maksymalna temperatura:

220°C. Przed pierwszym uzyciem: umyc¢ goraca woda, doktadnie osuszy¢

i natozy¢ warstwe oleju do wewnatrz i zewnatrz naczynia. Po uzyciu: wyczyscic
blache papierowym recznikiem. Przypalone resztki potraw usunac pod ciepta
woda, doktadnie osuszy¢ i natozy¢ warstwe oleju do wewnatrz i zewnatrz naczynia.
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PIZZA PAN

200 mm, Bluesteel

FR - MOULE A PIZZA

Produits faits en acier bleu. Résistant aux températures jusqu'a 220°C.
Avant la premiére utilisation: nettoyer avec l'eau chaude, essuyer
minutieusement et appliquer une couche de ['huile a Uintérieur

et a U'extérieur de la moule a pizza. Aprés utilisation: nettoyer la moule
a pizza avec d'essuie-tout. Enlever avec de ['eau chaude les éventuelles
morceaux briilés ou collants et essuyer minutieusement. Appliquer
une couche de U'huile a Uintérieur et a Uextérieur de la moule a pizza.

IT - TEGLIA PER PIZZA

Prodotti in Bluesteel. Resistenza alla temperatura di 220°C. Prima

del primo utilizzo: pulire con acqua calda, asciugare bene e applicare
un velo di olio all'interno e all’esterno della teglia pizza. Dopo l'uso:
pulire la teglia pizza con un tovagliolo di carta. Rimuovere i resti ostinati
o bruciati con acqua calda asciugare bene e applicare un velo di olio
all'interno e all'esterno della teglia.

RO - TAVA PIZZA

Produse fabricate din Bluesteel. Rezistenta la temperatura 220°C. Tnainte
de prima folosire: curatati cu apd fierbinte, stergeti foarte bine si aplicati
un strat de ulei in interior si in exterior. Dupa folosire: curdtati cu un servet
de hartie. Inlaturati resturile cu apa fierbinte, stergeti foarte bine si aplicati
un strat de ulei in interior si in exterior.

RU - ®OPMA 4111 BbINEYKU NULILbI

W3rotoenero 13 ronyboit ctanu Bluesteel. MakcumanbHasi TepMoCcToRKoCTb
220°C. Mepen nepsbiM ynoTpebneHveM MbiTb B ropsueit Boge, cTapatensHo
BbICYLIMTb ¥ NOKPbLITb CNOEM PACTUTENIHOrO Macna BHYTPU U CHapyXu.
Mocne ncnonb3oBaxus: npoTepeTb GopMy ByMaxHbIM NONOTEHLEM.
MpuroBpeBsLuMe 0CTaTKM YAANUTb TEMNOI BOZOM, CTApaTeNbHO BbICYLUIMTL

1 NOKPLITb CNIOEM PACTUTENBHOTO Macna BHYTPU 1 CHapyXy.
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